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PARECER DA ASSESSORIA JURÍDICA

                                       Processo Administrativo Nº 21/2019
Pedido de Licitação Nº 021 de 13/02/2019
e respectiva Minuta do Contrato

OBJETIVO: O Fornecimento e a Aquisição de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE para  o atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão – SC, até 31/12/2019, obedecendo integralmente às especificações e determinações previstas na Chamada Pública Nº 001/2019 estando também e de acordo com o Projeto de Vendas que são fundamentados nas Lei n.º 11.947, de 16 de julho de 2009, Resolução n.º 26 do FNDE, de 17 de junho de 2013.
A Assessoria Jurídica da Prefeitura Municipal de Sangão analisou a minuta do Contrato e anexos previamente e aprovou seu conteúdo, sob o aspecto meramente jurídico, para efeitos do parágrafo único, do artigo 38, da Lei Nº 8.666/93 e demais alterações posteriores, considerando o objeto do processo como um todo para fins de analise jurídica.

SANGÃO-SC, 13 de fevereiro de 2019.
Assessor Jurídico 
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ESTADO DE SANTA CATARINA

MUNICÍPIO DE SANGÃO

SETOR DE LICITAÇÕES E CONTRATOS/ASSESSORIA JURÍDICA 

PARECER JURÍDICO DE 13 DE FEVEREIRO de 2019 
Relatório

A Nutricionista da Secretaria Municipal de Educação e Cultura solicitou parecer jurídico versando sobre a possibilidade de o Fornecimento e a Aquisição de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE para  o atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão – SC, até 31/12/2019, obedecendo integralmente às especificações e determinações previstas na Chamada Pública Nº 001/2019 estando também e de acordo com o Projeto de Vendas que são fundamentados nas disposições Lei n.º 11.947, de 16 de julho de 2009, Resolução n.º 26 do FNDE, de 17 de junho de 2013.
ITEM:

	Item
	Especificação dos produtos (Entrega semanal, quinzenal ou mensal, conforme solicitação da secretaria)
	UND
	QNTD TOTAL
	 media  
	 total 

	1
	ABACATE - Características técnicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.
	kg
	100
	         5,25 
	          525,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	2
	ABACAXI PÉROLA – Características técnicas: Deve ser do tipo pérola, grande, doce e de característica alongada de cor verde escuro. Apresentando-se firme sem a presença de manchas, partes amolecidas e líquido na base. Isento de enfermidades, insetos, larvas e bolores. As folhas da coroa devem estar bem aderidas. Deve também apresentar peso médio entre 1,2 a 1,5 kg.
	und
	1000
	         4,25 
	      4.250,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	3
	ABÓBORA PAULISTA OU MORANGA CABOTIÁ – Características técnicas: Produto de tamanho médio, pesando entre 1 e 1,5 Kg, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.
	kg
	800
	         2,75 
	      2.200,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	4
	ACELGA - Características técnicas: Produto fresco, as folhas devem estar novas e na cor verde claro, com o talo verde esbranquiçado. A consistência deve ser firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas.
	und
	100
	         2,75 
	          275,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	5
	AIPIM SEM CASCA CONGELADO – Características técnicas: Deve ter tamanho médio, sem casca, pesando de 200 a 400 gramas a unidade, devem apresentar as características do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.
	kg
	250
	         4,60 
	      1.150,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar congelado, embalado em sacos resistentes transparente de 1kg, pesado e etiquetado.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
	
	
	
	

	6
	ALFACE CRESPA (MAÇO) – Características técnicas: Deve ser crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo estar bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	und
	800
	         2,33 
	      1.866,67 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	7
	ALHO - Características técnicas: Cabeça de alho com casca. Deve apresentar grau máximo de evolução no tamanho, cor, aroma e sabor próprio da espécie. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades. Produtos deteriorados não serão aceitos.
	kg
	80
	       27,33 
	      2.186,67 

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	8
	BANANA BRANCA OU PRATA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas, ou seja, dever estar fresca, Íntegra, firme, com coloração, sabor e aroma próprios da espécie. A banana deve ser de tamanho grande, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação, sua coloração deve ser de verde para amarelo, não deve estar completamente madura.
	kg
	4500
	         3,43 
	    15.450,00 

	
	Produtos maduros ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	9
	BATATA DOCE – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 300 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 
	kg
	180
	         4,85 
	          873,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	10
	BATATA INGLESA – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 200 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 
	kg
	400
	         3,08 
	      1.233,33 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	11
	BETERRABA – Características técnicas: Deve apresentar as características de qualidade, bem formadas e com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Tamanho médio, pesando entre 150 e 200 gramas a unidade. 
	kg
	800
	         3,22 
	      2.573,33 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito. 
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	12
	BRÓCOLIS – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 16 a 21 cm, pesando entre 350 gramas a 600g a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (verde e sem manchas claras e escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	und
	300
	         3,33 
	      1.000,00 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	13
	CEBOLA DE CABEÇA – Características técnicas: Cebola de primeira qualidade, classe média. Tipo especial de 5 a 7cm de diâmetro transversal e com o peso entre 100 e 200 gramas, deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	900
	         3,18 
	      2.865,00 

	
	Deve ser de tamanho médio, produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	14
	CENOURA – Características técnicas: Cenoura de primeira qualidade, classe média, tamanho médio a grande, pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	1000
	         3,25 
	      3.250,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	15
	CHUCHU – Características técnicas: Chuchu de primeira qualidade, classe média, tipo 2 ou especial pesando entre 300 a 400 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (cor natural verde claro), superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação, deve ser macio ao descascar e cozinhar. 
	kg
	400
	         3,82 
	      1.526,67 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	16
	COUVE FLOR – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 17 a 21 cm, pesando entre 700 gramas a 01 kg a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (branca ou creme e sem manchas escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	und
	150
	         3,67 
	          550,00 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	17
	COUVE FOLHA – Características técnicas: Deve ser do tipo couve manteiga, apresentar as características do cultivar bem definidas, bem formada, estar fisiologicamente desenvolvidas, limpas, livres de danos mecânicos, pragas e doenças.
	kg
	200
	         2,17 
	          433,33 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 300g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	18
	FARINHA DE MANDIOCA – Características Técnicas: Farináceo extraído da moagem e refinamento da mandioca em raiz, sendo este seu único ingrediente. Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe Branca - tipo 1. Não deve apresentar misturas, resíduos, impurezas, odor forte e intenso não característico e coloração anormal.
	kg
	120
	         5,40 
	          648,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	19
	FEIJÃO PRETO TIPO 1 – Características técnicas: Deve ser do grupo 1, feijão comum, classe preto e tipo 1. Com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de sujidades, fragmentos estranhos, insetos, larvas, devendo apresentar grãos sem perfurações.
	kg
	800
	         6,97 
	      5.573,33 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	20
	FILÉ DE PESCADA CONGELADO - Características Técnicas: O produto deve-se apresentar-se íntegro, sem pele e sem espinhas, congelado, não deverá ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Não deverá ser proveniente de águas contaminadas ou poluídas, nem recolhido já morto. Devem ser de aspecto, cor, odor, sabor e textura característicos da sua espécie. Após descongelamento, o produto deve apresentar-se com consistência firme, cor, odor e sabores próprios, livres de manchas, partes de pele, cartilagens, ossos e parasitas. 
	und
	400
	       20,50 
	      8.200,00 

	
	Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polietileno atóxica, resistente, transparente e com vedação termossoldada. Embalados em pacotes de 500g, constando peso, data da fabricação e validade, carimbo de inspeção municipal, estadual ou federal e procedência.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.
	
	
	
	

	21
	LARANJA - Características técnicas: Grupo I, de tamanho médio pesando entre 80 e 150 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formada, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	5000
	         3,43 
	    17.166,67 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	22
	LIMÃO – Características técnicas: Deve ser de espécie genuína e sã. Fresco, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma, cor sabor próprio da variedade. Não estar golpeado ou danificado por quaisquer lesões de natureza mecânica ou biológica que afetem sua aparência. Isentos de rachaduras e cortes na casca, resíduos de defensivos agrícolas, insetos, parasitos, sujidades ou umidade externa anormal.
	kg
	40
	         2,25 
	            90,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação
	
	
	
	

	23
	MAÇÃ FUJI – Características técnicas: Maçã vermelha classe 2, tamanho médio, pesando entre 50 e 70 gramas a unidade, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando a polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 
	kg
	3500
	         4,67 
	    16.333,33 

	
	Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	24
	MARACUJÁ - Características técnicas: Fruta in natura, tipo maracujá, de espécie redonda, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando à polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 
	kg
	400
	         6,90 
	      2.760,00 

	
	Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	25
	MELANCIA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas. A melancia deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade, pesando aproximadamente 10 kg a unidade.
	kg
	400
	         2,30 
	          920,00 

	
	Produto danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação
	
	
	
	

	26
	MORANGO CONGELADO - Características técnicas: Morango congelado, sendo fruta madura e sã, características bem definidas e formadas. O morango deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade.
	kg
	60
	       15,00 
	          900,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	27
	OVOS DE GALINHA COM INSPEÇÃO SANITÁRIA– Características técnicas: Ovo classe A, íntegro, sem manchas ou sujidades, tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspeção oficial. Deve apresentar casca lisa, pouco porosa, resistente, formato característico e peso de no máximo 55 gramas a unidade.
	dúzia
	1500
	         6,83 
	    10.250,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa fechada contendo 12 unidades intactas ou em bandeja, contendo 30 unidades intactas com embalagem externa de papelão.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	28
	POLPA DE ACEROLA CONGELADA – Características técnicas: Polpa de acerola congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
	kg
	60
	       15,00 
	          900,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	29
	POLPA DE MARACUJÁ CONGELADA – Características técnicas: Polpa de maracujá congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
	kg
	80
	       15,00 
	      1.200,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	30
	REPOLHO VERDE – Características técnicas: Liso, fresco, de primeira de qualidade, apresentando-se grande, firme, intacto, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas. 
	und
	200
	         3,00 
	          600,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	31
	SUCO INTEGRAL DE UVA - Características técnicas: Suco concentrado de uva sem corantes e aromas artificiais. Pasteurizado que não exija armazenamento a frio. A diluição exigida é de 1 litro de suco concentrado para aproximadamente 2 litros de água.
	litro
	700
	       15,00 
	    10.500,00 

	
	Ingredientes: Uvas selecionadas.
	
	
	
	

	
	Embalagem primária: Deverá ser acondicionado em embalagem de vidro, intacta, etiquetada e com capacidade de 1 litro.
	
	
	
	

	
	Data de Fabricação: Máximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 12 meses
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX)
	
	
	
	

	32
	TEMPERO VERDE – Características técnicas: Cebola verde e salsinha de primeira qualidade. Deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	maço
	800
	         2,17 
	      1.733,33 

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 200g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	33
	TOMATE PARON – Características técnicas: Deve ser integro e apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração e sabor próprios, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação que possibilite a manipulação sem alterar a integridade (firme). Deve ser de tamanho médio ou grande. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	kg
	1100
	         5,17 
	      5.683,33 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	 
	TOTAL
	 
	 
	 
	 125.666,00 


 Condições de Pagamento: Até 30 dias após a entrega das Notas Fiscais. Vigência: até 31/12/2019. Valor estimado: R$ 125.646,90 (cento e vinte e cinco mil seiscentos e quarenta e seis reais e noventa centavos).
É o relatório. Passo ao parecer.

Parecer

JUSTIFICATIVA DA DISPENSA

Tendo em vista requerimento da Secretaria de Educação e Cultura, corroborada com as disposições constantes na disposições Lei n.º 11.947, de 16 de julho de 2009, Resolução n.º 26 do FNDE, de 17 de junho de 2013 e considerando o edital da Chamada Pública n°001/2019publicada nos termos da mesma lei e ainda, considerando a extrema urgência a realização da referida aquisição, em face de necessidade dos referidos produtos no cardápio da Merenda Escolar, justificamos a presente dispensa de licitação.

FUNDAMENTO LEGAL 

A presente dispensa de licitação tem sua fundamentação legal no §1º do art. 14 da Lei n° 11.947/2009, que assim versa:

Art.14 (...)

§ 1º. A aquisição de que trata este artigo poderá ser realizada dispensando-se o procedimento licitatório, desde que os preços sejam compatíveis com os vigentes no mercado local, observando-se os princípios inscritos no art. 37 da Constituição Federal, e os alimentos atendam às exigências do controle de qualidade estabelecidas pelas normas que regulamentam a matéria”.
JUSTIFICATIVA DA ESCOLHA DO FORNECEDOR 

Foi realizada a Chamada Pública Nº 001/2019que acompanha este certame, em obediência ao que consta na Lei n.º 11.947, de 16 de julho de 2009, Resolução n.º 26 do FNDE, de 17 de junho de 2013 e, após a análise da documentação bem como a certificação da qualidade dos produtos pela amostra, constatamos que o fornecedor atende aos critérios estabelecidos na referida Resolução, estando apto a fornecer para a municipalidade.

JUSTIFICATIVA DO PREÇO

Após a análise dos preços, contatou-se que os mesmos estão compatíveis com os preços ofertados no mercado local e regional, relativo às aquisições do objeto da contratação, nas condições de pagamento constante no contrato, parte integrante deste certame.
Considerando o que determina Lei n.º 11.947, de 16 de julho de 2009, Resolução n.º 26 do FNDE, de 17 de junho de 2013.
Considerando que o Setor de Merenda Escolar necessita dos produtos para completar o cardápio da merenda escolar.

Considerando a disponibilidades dos produtos pelos agricultores de nosso Município.

Considerando e analisando os argumentos e a documentação apresentada em conformidade com a Lei n.º 11.947, de 16 de julho de 2009, Resolução n.º 26 do FNDE, de 17 de junho de 2013 e Lei 8.666/93, a Assessoria Jurídica dá parecer favorável, dispensando-se o competente processo licitatório.

Ante o exposto, cumprido os requisitos legais, concluímos ser possível a contratação por DISPENSA DE LICITAÇÃO, em conformidade com o artigo 14, da Lei n° 11.947/2009.

E o parecer, s.m.j.

Município de Sangão-SC, 13 de fevereiro de 2019.

.
Assessor Jurídico
[image: image3.wmf]                      
ESTADO DE SANTA CATARINA

MUNICÍPIO DE SANGÃO

PARECER TÉCNICO
Ref.: SOLICITAÇÃO DE LICITAÇÃO  nº 21/2019
Processo Administrativo Nº 21/2019
Conforme solicitação por parte da Comissão de Licitação, analisei o preço proposto pelo Grupo Formal COOPERATIVA MISTA DOS AGRICULTORES E PESCADORES FAMILIARES DE JAGUARUNA E REGIÃO – PRODUCOOPER, referente ao Fornecimento e a Aquisição de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE para  o atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão – SC, até 31/12/2019, e concluí que o preço ofertado R$ 125.646,90 (cento e vinte e cinco mil seiscentos e quarenta e seis reais e noventa centavos), está em conformidade com o preço praticado no mercado. 

SANGÃO-SC, 13 de fevereiro de 2019.

Simone Bitencourt Nandi 
Nutricionista da Secretaria de Educação e Cultura
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ESTADO DE SANTA CATARINA

MUNICÍPIO DE SANGÃO

Processo Nº 21/2019
Assunto: Dispensa de Licitação Nº 011/2019
Interessado: Secretaria Municipal de Educação e Cultura 

RECONHEÇO a dispensa de licitação, visando o Fornecimento e a Aquisição de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE para o atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão – SC, até 31/12/2019, no Valor Global de R$ 125.646,90 (cento e vinte e cinco mil seiscentos e quarenta e seis reais e noventa centavos), com fundamento no Artigo 14, da Lei n° 11.947/2009 e alterações subseqüentes, tendo em vista o constante do presente processo, o qual foi submetido a exame da Assessoria Jurídica, que emitiu parecer favorável.
    A consideração do Sr. Prefeito, para ratificação.

                 SANGÃO-SC, 13 de fevereiro de 2019.
             Simone Bitencourt Nandi 
Nutricionista da Secretaria de Educação e Cultura 

RATIFICO a dispensa de licitação referente o Fornecimento e a Aquisição de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, para o atendimento ao Programa Nacional de Alimentação Escolar/PNAE para o atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão – SC, até 31/12/2019, no Valor Global de  R$ 125.646,90 (cento e vinte e cinco mil seiscentos e quarenta e seis reais e noventa centavos), com fundamento no Artigo 14, da Lei n° 11.947/2009 e alterações subseqüentes, tendo em vista o parecer da Assessoria Jurídica da Prefeitura Municipal de Sangão e instruído no Processo Administrativo Nº 21/2019. 
                   SANGÃO-SC 13 de fevereiro de 2019.
                  Dalmir Carara Candido
                  Prefeito Municipal 
CHAMADA PÚBLICA N.º 01/2019

1 - PREÂMBULO

1.1 - O MUNICÍPIO DE SANGÃO - SC , por meio do setor de licitação, com sede da municipalidade, sito a Rodovia SC 443, Km 02, Centro, Sangão-SC, torna público, para conhecimento dos interessados, com fulcro na Lei Federal nº 11.947 de 16 de junho de 2009 e a Resolução CD/FNDE 26/2013 e demais legislações aplicáveis à matéria e de acordo com o disposto no presente Edital e seus respectivos anexos, que dele passam a fazer parte integrante para todos os efeitos, que fará realizar CHAMADA PÚBLICA objetivando AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL para a merenda escolar municipal visando atender as necessidades da Secretaria Municipal de Educação.

1.2 – Os interessados deverão protocolar os envelopes de habilitação e o projeto de venda até o dia 28 de fevereiro de 2019, às 13 horas, no Setor de licitação, situado à Rodovia SC 443, Km 02, Centro, Sangão-SC  endereçados à prefeitura municipal de Sangão/SC– Setor de Licitação, sendo que a abertura dos envelopes dar-se-á às 13:30 horas, do mesmo dia.

2 - DO OBJETO

2.1 - O presente Edital de Chamada Pública tem por objeto a aquisição de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar Rural e de Empreendedores Familiares Rurais.

2.2 - A aquisição de gêneros alimentícios será destinada a alimentação escolar dos alunos da Rede Municipal de Ensino de Sangão/SC.

3 - DOS PARTICIPANTES

3.1 - Poderão participar da presente Chamada Pública os fornecedores Agricultores Familiares e Empreendedores Familiares Rurais, detentores de Declaração de Aptidão ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - DAP Física e/ou Jurídica, conforme a Lei da Agricultura Familiar nº 11.326, de 24 de julho de 2006, e enquadrados no Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar - PRONAF, organizados em grupos formais e/ou informais.

3.2 - Para emissão do DAP a Entidade Articuladora deverá estar cadastrada no Sistema Brasileiro de Assistência e Extensão Rural – SIBRATER ou ser filiado ao Sindicato dos Trabalhadores Rurais, Sindicato dos Trabalhadores da Agricultura Familiar ou entidades credenciadas pelo Ministério do Desenvolvimento Agrário – MDA.

3.3 - O limite de venda de gêneros alimentícios do Agricultor familiar e do Empreendedor Familiar cooperado é de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP por ano civil, referente à sua produção, conforme legislação do Programa Nacional de Alimentação Escolar.

3.4 - O encaminhamento dos projetos de venda pressupõe o pleno conhecimento de todas as exigências contidas no edital de chamada pública e implica a aceitação integral e irretratável aos termos e condições nele dispostas.

4 - HABILITAÇÃO

4.1 - Para o processo de habilitação os fornecedores da Agricultura Familiar deverão entregar 02 (dois) Envelopes Lacrados, com as seguintes indicações, contendo:

À PREFEITURA MUNICIPAL DE SANGÃO/SC

Rodovia SC 443, Km 02, Centro, Sangão-SCRJ CHAMADA PÚBLICA Nº 001/2019

PROPONENTE: ______________________________

ENVELOPE “01” (HABILITAÇÃO)

À PREFEITURA MUNICIPAL DE SANGÃO/SC

Rodovia SC 443, Km 02, Centro, Sangão-SCRJ CHAMADA PÚBLICA Nº 001/2019

PROPONENTE: ______________________________

ENVELOPE “02” (PROJETO DE VENDA)

4.1.1 - Envelope nº 01 – “Habilitação”, deve conter os documentos prescritos nos § 1º, § 2º e § 3º, do art. 27 da Resolução/CD/FNDE n° 26, de 17/06/2013.

4.1.1.1 - Os Grupos Formais da Agricultura Familiar e de Empreendedores Familiares Rurais constituídos em Cooperativas e Associações deverão entregar:

a) prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoa Jurídica (CNPJ);

b) cópia da Declaração de Aptidão ao PRONAF - DAP Jurídica para associações e cooperativas;

c) cópias das certidões negativas junto ao INSS, FGTS, Receita Federal e Dívida Ativa da União;

d) cópias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada na Junta Comercial, no caso de cooperativas, ou Cartório de Registro Civil de Pessoas Jurídicas, no caso de associações. No caso de empreendimentos familiares, deverá ser apresentada cópia do Contrato Social, registrado em Cartório de Registro Civil de Pessoa Jurídica;

e) declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são produzidos pelos associados relacionados no projeto de venda; e

f) prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial, quando for o caso.

4.1.1.2 - Os Grupos Informais da Agricultura Familiar deverão entregar:

a) cópia de inscrição no Cadastro de Pessoa Física (CPF);

b) cópia da DAP principal, ou extrato da DAP, de cada Agricultor Familiar participante;

c) prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial, quando for o caso; e

d) declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são produzidos pelos associados relacionados no projeto de venda.

4.1.1.3 - Os Fornecedores Individuais, detentores de DAP Física, não organizados em grupos:

a) cópia de inscrição no Cadastro de Pessoa Física (CPF);

b) cópia da DAP Física do Agricultor Familiar participante;

c) prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial, quando for o caso; e

d) declaração de que os gêneros alimentícios a serem entregues são oriundos de produção própria, relacionados no projeto de venda.

4.1.2 - Envelope nº 02 – “Projeto de Venda”

a) o Projeto de Venda deverá ser feito de forma clara, sem rasuras e entrelinhas, que prejudiquem a interpretação da proposta, conforme Anexo VI;

b) discriminação completa dos gêneros alimentícios ofertados, conforme especificações e condições do Anexo I;

c) preço unitário de cada item (algarismo), devendo ser cotado em real e com até duas casas decimais após a vírgula (R$ 0,00);

d) nos preços apresentados deverão estar inclusos todos os custos necessários ao perfeito cumprimento das obrigações, tais como, encargos sociais, tributos diretos e indiretos sobre o fornecimento dos gêneros alimentícios;

e) nos casos em que o gênero alimentício seja orgânico ou agroecológico, o mesmo deverá apresentar o Certificado de Propriedade Orgânica;

f) Para produtos de origem animal, apresentar documentação comprobatória de Serviço de Inspeção.

4.1.3 - Amostras

Poderá ser solicitada uma amostra do produto, caso este seja processado ou semi - processado. Caso a amostra não esteja dentro do padrão de qualidade estabelecido pelas legislações vigentes e com características organolépticas aceitáveis, a proponente será desclassificada.

5 - CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO

5.1 - Especificação Técnica dos Gêneros Alimentícios

Deve-se priorizar os gêneros alimentícios da safra do ano de entrega do produto à escola dando preferência, sempre que possível, aos alimentos orgânicos e/ou agroecológicos;

5.2 - Ponto de Entrega

Os produtos deverão ser entregues nas Escolas da Rede Municipal de Ensino, arrumados e devidamente embalados, após solicitação da Secretaria de Educação.  

5.3 - Período de Fornecimento

O período de fornecimento será até 31/12/2019 a partir da assinatura do contrato, de acordo com a necessidade da Secretaria Municipal de Educação, após solicitação da Secretaria Municipal de Educação, através de comunicação direta ao responsável pelo contrato.

5.4 - Previsão e Quantidade de Gêneros Alimentícios a serem Adquiridos

As quantidades de gêneros alimentícios a serem adquiridos são estimadas com base nos cardápios elaborados por nutricionista da Secretaria Municipal de Educação e executado pelas escolas.

6 - CLASSIFICAÇÃO DAS PROPOSTAS

6.1 - Serão consideradas as propostas classificadas, que preencham as condições fixadas nesta Chamada Pública;

6.2 - Cada grupo de fornecedores (formais e/ou informais) deverá obrigatoriamente, ofertar sua quantidade de alimentos, com preço unitário, observando as condições fixadas nesta Chamada Pública.

6.3 - Classificará as propostas, considerando-se a ordem de priorização conforme segue:

I – os fornecedores locais do município;

II – os assentamentos de reforma agrária, as comunidades tradicionais indígenas e as comunidades quilombolas;

III – os fornecedores de gêneros alimentícios certificados como orgânicos ou agroecológicos, segundo a Lei nº 10.831, de 23 de dezembro de 2003;

IV – os Grupos Formais (organizações produtivas detentoras de Declaração de Aptidão ao PRONAF – DAP Jurídica) sobre os Grupos Informais (agricultores familiares, detentores de Declaração de Aptidão ao PRONAF – DAP Física, organizados em grupos) e estes sobre os Fornecedores Individuais; e

V – organizações com maior porcentagem de agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de sócios, conforme DAP Jurídica.

§1º Em caso de persistir o empate, será realizado sorteio.

§2º Caso a chamada publica não obtenha as quantidades necessárias de produtos oriundos de

produtores e empreendedores familiares locais, estas deverão ser complementadas com propostas de grupos de produtores e empreendedores familiares do território rural, do estado e do país, nesta ordem.

7 - PREÇO

7.1 – O preço vigente foi estabelecido de acordo com o preço praticado no mercado, conforme tabela do anexo VIII.

8 - RESULTADO

O resultado será divulgado após a conclusão dos trabalhos desta Chamada Pública nos meios de comunicação comumente utilizados pela Administração.

9 - CONTRATAÇÃO

9.1 - O modelo de contrato de Compra e Venda de gêneros alimentícios que deverá ser celebrado entre o Município de Sangão/SC e o(s) Classificado(s) habilitados nesta chamada pública será feito conforme o Anexo II.

9.2 - Uma vez classificado, o Proponente deverá assinar o contrato de Compra e Venda de gêneros alimentícios, de acordo com o modelo apresentado no Anexo II.

9.3 - O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural deve respeitar o valor máximo de R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por Declaração de Aptidão ao PRONAF (DAP/ano).

10 - PAGAMENTO DAS FATURAS

10.1 - Os pagamentos dos fornecimentos feitos pelo fornecedor de agricultura familiar ou empreendedor familiar rural habilitado, como consequência da comercialização de gêneros alimentícios, serão realizados pela Prefeitura Municipal de Sangão/SC, conforme prazo previsto na Lei Federal nº 11.947 de 16 de junho de 2009 e a Resolução CD/FNDE 26/2013 e demais legislações aplicáveis à matéria.

11 - RESPONSABILIDADE DOS FORNECEDORES

11.1 - Os fornecedores que aderirem a este processo declaram que atendem a todas as exigências legais e regulatórias para tanto e que possuem autorização legal para fazer a proposta, sujeitando-se, em caso de declaração falsa, às penalidades da legislação civil e penal aplicáveis;

11.2 - O fornecedor compromete a fornecer os gêneros alimentícios conforme o disposto no padrão de identidade e qualidade estabelecida na legislação vigente e as especificações técnicas elaboradas pela nutricionista da Secretaria Municipal de Educação.

11.3 - O fornecedor compromete a fornecer os gêneros alimentícios nos preços estabelecidos nesta Chamada Pública até no prazo de 05 meses a contar da data da assinatura do contrato;

11.4 - O fornecedor compromete a fornecer os gêneros alimentícios para as Escolas da Rede Municipal de Ensino conforme cronograma de entrega definido pela Secretaria Municipal de Educação e Cultura.

12 - FATOS SUPERVENIENTES

12.1 - Os eventos previstos nesta Chamada Pública estão diretamente subordinados à realização e ao sucesso das diversas etapas do processo. Na hipótese de ocorrência de fatos supervenientes à sua publicação, que possam vir a prejudicar o processo e/ou por determinação legal ou judicial, ou ainda por decisão do Programa de Compra Direta Local, poderá haver:

a) aditamento do processo;

b) revogação deste edital ou sua modificação no todo ou em parte.

13 - IRREVOGABILIDADE E IRRETRATABILIDADE

13.1 - Observado o disposto no item nove acima, após a divulgação do resultado das ofertas objeto desta Chamada Pública o Programa de Compra Direta Local considera-se, para todos os fins, que o registro de preços de gêneros alimentícios da agricultura familiar rural estará concretizado.

14 - DO VALOR ESTIMADO E DOTAÇÃO ORÇAMENTÁRIA

14.1 - Estima-se o valor total desta Chamada Pública em R$ 115.243,00 (cento e quinze mil duzentos e quarenta reais).

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO:

52 – 06.01.2.007.3.3.90.30.00.00.00.00.0701

50 – 06.01.2.006.3.3.90.30.00.00.00.00.0701

88 – 06.01.2.014.3.3.90.30.00.00.00.00.0701

15 - DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

15.1 - Das decisões proferidas decorrentes da presente chamada pública, caberão recursos. Na fase inicial na forma de IMPUGNAÇÂO do edital e nas seguintes, na forma de recursos administrativos, nos dois casos protocolizando a solicitação de forma a questionar os ditames do edital ou recorrendo das decisões tomadas pela Secretaria. O prazo máximo para as impugnações será de 05 dias úteis anteriores a data da abertura das propostas e 05 dias úteis para recursos contra as decisões tomadas pela Secretaria.

16 - DISPOSIÇÕES GERAIS

16.1 - A presente Chamada Pública poderá ser obtida no setor de licitação, no endereço indicado no preâmbulo, no horário de 08h às 13h, de segunda a sexta-feira.

16.2 - A participação de qualquer proponente Vendedor no processo implica a aceitação tácita, incondicional, irrevogável e irretratável dos seus termos, regras e condições, assim como dos seus anexos.

17 - FORO

17.1 - A presente Chamada Pública é regulada pelas leis brasileiras, sendo exclusivamente competente o foro do município de Jaguaruna /SC para conhecer e julgar quaisquer questões dele decorrentes.

Sangão/SC, 25 de janeiro de 2019.

DALMIR CARARA CANDIO

PREFEIRO MUNICIPAL

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO E CULTURA
ESPECIFICAÇÕES DOS PRODUTOS DA CHAMADA PÚBLICA DE 2019

A entrega de todos os produtos abaixo será conforme a solicitação da Secretaria de Educação e Cultura.

O fornecedor será responsável pela separação das quantidades dos produtos por unidade escolar conforme o que está descrito no pedido feito pela nutricionista, e consequente entrega dos mesmos em todas as unidades escolares. A entrega deverá ser realizada em até dois dias úteis após a entrega do pedido feita pela nutricionista, com tolerância de 1 dia para totalizar as entregas, no horário das 07:30hr as 17:00hr. 

O não cumprimento das exigências preestabelecidas acarretará num registro de não conformidade, que será encaminhado ao setor jurídico do município e estará sujeito a penalidades.
Os produtos deverão ser transportados de acordo com as normas da Vigilância Sanitária.

	Item
	Especificação dos produtos (Entrega semanal, quinzenal ou mensal, conforme solicitação da secretaria)
	UND
	QNTD TOTAL
	 media  
	 total 

	1
	ABACATE - Características técnicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.
	kg
	100
	         5,25 
	          525,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	2
	ABACAXI PÉROLA – Características técnicas: Deve ser do tipo pérola, grande, doce e de característica alongada de cor verde escuro. Apresentando-se firme sem a presença de manchas, partes amolecidas e líquido na base. Isento de enfermidades, insetos, larvas e bolores. As folhas da coroa devem estar bem aderidas. Deve também apresentar peso médio entre 1,2 a 1,5 kg.
	und
	1000
	         4,25 
	      4.250,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	3
	ABÓBORA PAULISTA OU MORANGA CABOTIÁ – Características técnicas: Produto de tamanho médio, pesando entre 1 e 1,5 Kg, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.
	kg
	800
	         2,75 
	      2.200,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	4
	ACELGA - Características técnicas: Produto fresco, as folhas devem estar novas e na cor verde claro, com o talo verde esbranquiçado. A consistência deve ser firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas.
	und
	100
	         2,75 
	          275,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	5
	AIPIM SEM CASCA CONGELADO – Características técnicas: Deve ter tamanho médio, sem casca, pesando de 200 a 400 gramas a unidade, devem apresentar as características do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.
	kg
	250
	         4,60 
	      1.150,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar congelado, embalado em sacos resistentes transparente de 1kg, pesado e etiquetado.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
	
	
	
	

	6
	ALFACE CRESPA (MAÇO) – Características técnicas: Deve ser crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo estar bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	und
	800
	         2,33 
	      1.866,67 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	7
	ALHO - Características técnicas: Cabeça de alho com casca. Deve apresentar grau máximo de evolução no tamanho, cor, aroma e sabor próprio da espécie. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades. Produtos deteriorados não serão aceitos.
	kg
	80
	       27,33 
	      2.186,67 

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	

	8
	BANANA BRANCA OU PRATA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas, ou seja, dever estar fresca, Íntegra, firme, com coloração, sabor e aroma próprios da espécie. A banana deve ser de tamanho grande, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação, sua coloração deve ser de verde para amarelo, não deve estar completamente madura.
	kg
	4500
	         3,43 
	    15.450,00 

	
	Produtos maduros ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	9
	BATATA DOCE – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 300 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 
	kg
	180
	         4,85 
	          873,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	10
	BATATA INGLESA – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 200 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 
	kg
	400
	         3,08 
	      1.233,33 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	11
	BETERRABA – Características técnicas: Deve apresentar as características de qualidade, bem formadas e com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Tamanho médio, pesando entre 150 e 200 gramas a unidade. 
	kg
	800
	         3,22 
	      2.573,33 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito. 
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	12
	BRÓCOLIS – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 16 a 21 cm, pesando entre 350 gramas a 600g a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (verde e sem manchas claras e escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	und
	300
	         3,33 
	      1.000,00 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	13
	CEBOLA DE CABEÇA – Características técnicas: Cebola de primeira qualidade, classe média. Tipo especial de 5 a 7cm de diâmetro transversal e com o peso entre 100 e 200 gramas, deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	900
	         3,18 
	      2.865,00 

	
	Deve ser de tamanho médio, produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	14
	CENOURA – Características técnicas: Cenoura de primeira qualidade, classe média, tamanho médio a grande, pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	1000
	         3,25 
	      3.250,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	15
	CHUCHU – Características técnicas: Chuchu de primeira qualidade, classe média, tipo 2 ou especial pesando entre 300 a 400 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (cor natural verde claro), superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação, deve ser macio ao descascar e cozinhar. 
	kg
	400
	         3,82 
	      1.526,67 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	16
	COUVE FLOR – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 17 a 21 cm, pesando entre 700 gramas a 01 kg a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (branca ou creme e sem manchas escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	und
	150
	         3,67 
	          550,00 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	17
	COUVE FOLHA – Características técnicas: Deve ser do tipo couve manteiga, apresentar as características do cultivar bem definidas, bem formada, estar fisiologicamente desenvolvidas, limpas, livres de danos mecânicos, pragas e doenças.
	kg
	200
	         2,17 
	          433,33 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 300g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	18
	FARINHA DE MANDIOCA – Características Técnicas: Farináceo extraído da moagem e refinamento da mandioca em raiz, sendo este seu único ingrediente. Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe Branca - tipo 1. Não deve apresentar misturas, resíduos, impurezas, odor forte e intenso não característico e coloração anormal.
	kg
	120
	         5,40 
	          648,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	19
	FEIJÃO PRETO TIPO 1 – Características técnicas: Deve ser do grupo 1, feijão comum, classe preto e tipo 1. Com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de sujidades, fragmentos estranhos, insetos, larvas, devendo apresentar grãos sem perfurações.
	kg
	800
	         6,97 
	      5.573,33 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	20
	FILÉ DE PESCADA CONGELADO - Características Técnicas: O produto deve-se apresentar-se íntegro, sem pele e sem espinhas, congelado, não deverá ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Não deverá ser proveniente de águas contaminadas ou poluídas, nem recolhido já morto. Devem ser de aspecto, cor, odor, sabor e textura característicos da sua espécie. Após descongelamento, o produto deve apresentar-se com consistência firme, cor, odor e sabores próprios, livres de manchas, partes de pele, cartilagens, ossos e parasitas. 
	und
	400
	       20,50 
	      8.200,00 

	
	Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polietileno atóxica, resistente, transparente e com vedação termossoldada. Embalados em pacotes de 500g, constando peso, data da fabricação e validade, carimbo de inspeção municipal, estadual ou federal e procedência.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.
	
	
	
	

	21
	LARANJA - Características técnicas: Grupo I, de tamanho médio pesando entre 80 e 150 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formada, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	5000
	         3,43 
	    17.166,67 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	22
	LIMÃO – Características técnicas: Deve ser de espécie genuína e sã. Fresco, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma, cor sabor próprio da variedade. Não estar golpeado ou danificado por quaisquer lesões de natureza mecânica ou biológica que afetem sua aparência. Isentos de rachaduras e cortes na casca, resíduos de defensivos agrícolas, insetos, parasitos, sujidades ou umidade externa anormal.
	kg
	40
	         2,25 
	            90,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação
	
	
	
	

	23
	MAÇÃ FUJI – Características técnicas: Maçã vermelha classe 2, tamanho médio, pesando entre 50 e 70 gramas a unidade, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando a polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 
	kg
	3500
	         4,67 
	    16.333,33 

	
	Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	24
	MARACUJÁ - Características técnicas: Fruta in natura, tipo maracujá, de espécie redonda, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando à polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 
	kg
	400
	         6,90 
	      2.760,00 

	
	Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	25
	MELANCIA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas. A melancia deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade, pesando aproximadamente 10 kg a unidade.
	kg
	400
	         2,30 
	          920,00 

	
	Produto danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação
	
	
	
	

	26
	MORANGO CONGELADO - Características técnicas: Morango congelado, sendo fruta madura e sã, características bem definidas e formadas. O morango deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade.
	kg
	60
	       15,00 
	          900,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	27
	OVOS DE GALINHA COM INSPEÇÃO SANITÁRIA– Características técnicas: Ovo classe A, íntegro, sem manchas ou sujidades, tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspeção oficial. Deve apresentar casca lisa, pouco porosa, resistente, formato característico e peso de no máximo 55 gramas a unidade.
	dúzia
	1500
	         6,83 
	    10.250,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa fechada contendo 12 unidades intactas ou em bandeja, contendo 30 unidades intactas com embalagem externa de papelão.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	28
	POLPA DE ACEROLA CONGELADA – Características técnicas: Polpa de acerola congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
	kg
	60
	       15,00 
	          900,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	29
	POLPA DE MARACUJÁ CONGELADA – Características técnicas: Polpa de maracujá congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
	kg
	80
	       15,00 
	      1.200,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação .
	
	
	
	

	30
	REPOLHO VERDE – Características técnicas: Liso, fresco, de primeira de qualidade, apresentando-se grande, firme, intacto, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas. 
	und
	200
	         3,00 
	          600,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	31
	SUCO INTEGRAL DE UVA - Características técnicas: Suco concentrado de uva sem corantes e aromas artificiais. Pasteurizado que não exija armazenamento a frio. A diluição exigida é de 1 litro de suco concentrado para aproximadamente 2 litros de água.
	litro
	700
	       15,00 
	    10.500,00 

	
	Ingredientes: Uvas selecionadas.
	
	
	
	

	
	Embalagem primária: Deverá ser acondicionado em embalagem de vidro, intacta, etiquetada e com capacidade de 1 litro.
	
	
	
	

	
	Data de Fabricação: Máximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 12 meses
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX)
	
	
	
	

	32
	TEMPERO VERDE – Características técnicas: Cebola verde e salsinha de primeira qualidade. Deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	maço
	800
	         2,17 
	      1.733,33 

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 200g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	33
	TOMATE PARON – Características técnicas: Deve ser integro e apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração e sabor próprios, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação que possibilite a manipulação sem alterar a integridade (firme). Deve ser de tamanho médio ou grande. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	kg
	1100
	         5,17 
	      5.683,33 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	

	 
	TOTAL
	 
	 
	 
	 125.666,00 


ANEXO II

MINUTA DE CONTRATO ADMINISTRATIVO CONTRATO DE AQUISIÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS SEM LICITAÇÃO DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA A ALIMENTAÇÃO ESCOLAR

Preâmbulo       

1. CONTRATANTE:  O  MUNICÍPIO DE SANGÃO, com sede na Rodovia SC 443, Km 02, CEP 88717-000, Sangão-SC, inscrito no CNPJ/MF  sob o  Nº   95.780.458/0001-17, doravante denominado CONTRATANTE, neste  ato  representado  pelo  Sr. XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX,  Prefeito  Municipal, portador da Carteira de Identidade nº 1XXXXXXXXXXXXXXXXX expedida pelo SSC de SC e inscrito no CPF sob o nº XXXXXXXXXXXXXXXXXX.
2. CONTRATADA: A Empresa XXXXXXXXXXXX, estabelecida na XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, inscrita no CNPJ/MF sob o Nº XXXXXXXXXXXX, ora denominada   CONTRATADA, representada neste ato pelo seu representante legal, Sr. XXXXXXXXXXXXXX, portador da Carteira de Identidade nº  XXXXXXXX expedida pelo SSI de XX e inscrito no CPF sob o nº XXXXXXXXXXXXXXX.
CLÁUSULA DA REGÊNCIA

O presente contrato trata-se de um contrato administrativo fundamentado nas disposições Lei n.º 11.947, de 16/06/2009, e tendo em vista o que consta na CHAMADA PÚBLICA Nº 001/2019.

CLÁUSULA PRIMEIRA

É objeto desta contratação a aquisição de GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR, para alunos da rede de educação básica pública, verba FNDE/PNAE, Ano Letivo de 2019, descritos nos itens enumerados na Cláusula sexta, todos de acordo com a CHAMADA PÚBLICA n.º 001/2019, o qual fica fazendo parte integrante do presente contrato, independentemente de anexação ou transcrição.

CLÁUSULA SEGUNDA:

O CONTRATADO se compromete a fornecer os gêneros alimentícios da Agricultura Familiar ao CONTRATANTE conforme descrito no Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar parte integrante deste Instrumento.

CLÁUSULA TERCEIRA:

O limite individual de venda de gêneros alimentícios do Agricultor Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, neste ato denominados CONTRATADOS, será de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP por ano civil, referente à sua produção, conforme a legislação do Programa Nacional de Alimentação Escolar.

CLÁUSULA QUARTA

OS CONTRATADOS FORNECEDORES ou as ENTIDADES ARTICULADORAS deverão informar ao Ministério do Desenvolvimento Agrário - MDA os valores individuais de venda dos participantes do Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios, consoante ao Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar, em no máximo 30 dias após a assinatura do contrato, por meio de ferramenta disponibilizada pelo MDA.

CLÁUSULA QUINTA:

O início para entrega das mercadorias será imediatamente após o recebimento da autorização de fornecimento, expedida pelo Departamento de Compras, sendo o prazo do fornecimento até o término da quantidade adquirida ou até 31 de dezembro de 2019.

A) A entrega das mercadorias deverá ser feita nos locais, dias e quantidades de acordo com CHAMADA PÚBLICA nº 001/2019.

B) O recebimento das mercadorias dar-se-á mediante apresentação do Termo de Recebimento e as Notas Fiscais de Venda pela pessoa responsável pela alimentação no local de entrega, consoante o anexo deste Contrato.

CLÁUSULA SEXTA:

Pelo fornecimento dos gêneros alimentícios, nos quantitativos descritos no Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar, o (a) CONTRATADO (A) receberá o valor total de R$ _____________ (_______________________), conforme listagem a seguir:

Nome do Agricultor Familiar

CPF

DAP

Produto

Unidade

Quantidade / Unidade

Preço Proposto

Valor Total

6.1- ESPECIFICAÇÕES DOS ITENS 

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO E CULTURA
ESPECIFICAÇÕES DOS PRODUTOS DA CHAMADA PÚBLICA DE 2019

A entrega de todos os produtos abaixo será conforme a solicitação da Secretaria de Educação e Cultura.

O fornecedor será responsável pela separação das quantidades dos produtos por unidade escolar conforme o que está descrito no pedido feito pela nutricionista, e consequente entrega dos mesmos em todas as unidades escolares. A entrega deverá ser realizada em até dois dias úteis após a entrega do pedido feita pela nutricionista, com tolerância de 1 dia para totalizar as entregas, no horário das 07:30hr as 17:00hr. 

O não cumprimento das exigências preestabelecidas acarretará num registro de não conformidade, que será encaminhado ao setor jurídico do município e estará sujeito a penalidades.
Os produtos deverão ser transportados de acordo com as normas da Vigilância Sanitária.
	Item
	Especificação dos produtos (Entrega semanal, quinzenal ou mensal, conforme solicitação da secretaria)
	UND
	QNTD TOTAL
	 orçamento 1 
	 orçamento 2 
	 orçamento 3 
	 divisor 
	 soma 
	 media  
	 total 

	1
	ABACATE - Características técnicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.
	kg
	100
	        6,00 
	 
	        4,50 
	              2 
	      10,50 
	         5,25 
	          525,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	ABACAXI PÉROLA – Características técnicas: Deve ser do tipo pérola, grande, doce e de característica alongada de cor verde escuro. Apresentando-se firme sem a presença de manchas, partes amolecidas e líquido na base. Isento de enfermidades, insetos, larvas e bolores. As folhas da coroa devem estar bem aderidas. Deve também apresentar peso médio entre 1,2 a 1,5 kg.
	und
	1000
	        4,00 
	 
	        4,50 
	              2 
	        8,50 
	         4,25 
	      4.250,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	ABÓBORA PAULISTA OU MORANGA CABOTIÁ – Características técnicas: Produto de tamanho médio, pesando entre 1 e 1,5 Kg, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.
	kg
	800
	        3,00 
	 
	        2,50 
	              2 
	        5,50 
	         2,75 
	      2.200,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	ACELGA - Características técnicas: Produto fresco, as folhas devem estar novas e na cor verde claro, com o talo verde esbranquiçado. A consistência deve ser firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas.
	und
	100
	        2,50 
	 
	        3,00 
	              2 
	        5,50 
	         2,75 
	          275,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5
	AIPIM SEM CASCA CONGELADO – Características técnicas: Deve ter tamanho médio, sem casca, pesando de 200 a 400 gramas a unidade, devem apresentar as características do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.
	kg
	250
	        4,80 
	         4,50 
	        4,50 
	              3 
	      13,80 
	         4,60 
	      1.150,00 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar congelado, embalado em sacos resistentes transparente de 1kg, pesado e etiquetado.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6
	ALFACE CRESPA (MAÇO) – Características técnicas: Deve ser crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo estar bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.
	und
	800
	        2,50 
	         2,00 
	        2,50 
	              3 
	        7,00 
	         2,33 
	      1.866,67 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	7
	ALHO - Características técnicas: Cabeça de alho com casca. Deve apresentar grau máximo de evolução no tamanho, cor, aroma e sabor próprio da espécie. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades. Produtos deteriorados não serão aceitos.
	kg
	80
	     28,00 
	       32,00 
	     22,00 
	              3 
	      82,00 
	       27,33 
	      2.186,67 

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	8
	BANANA BRANCA OU PRATA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas, ou seja, dever estar fresca, Íntegra, firme, com coloração, sabor e aroma próprios da espécie. A banana deve ser de tamanho grande, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação, sua coloração deve ser de verde para amarelo, não deve estar completamente madura.
	kg
	4500
	        3,50 
	         3,90 
	        2,90 
	              3 
	      10,30 
	         3,43 
	    15.450,00 

	
	Produtos maduros ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	9
	BATATA DOCE – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 300 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 
	kg
	180
	        3,25 
	         8,50 
	        2,80 
	              3 
	      14,55 
	         4,85 
	          873,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	10
	BATATA INGLESA – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 200 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 
	kg
	400
	        3,25 
	         3,50 
	        2,50 
	              3 
	        9,25 
	         3,08 
	      1.233,33 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	11
	BETERRABA – Características técnicas: Deve apresentar as características de qualidade, bem formadas e com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Tamanho médio, pesando entre 150 e 200 gramas a unidade. 
	kg
	800
	        3,15 
	         3,50 
	        3,00 
	              3 
	        9,65 
	         3,22 
	      2.573,33 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito. 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	12
	BRÓCOLIS – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 16 a 21 cm, pesando entre 350 gramas a 600g a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (verde e sem manchas claras e escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	und
	300
	        3,50 
	         3,50 
	        3,00 
	              3 
	      10,00 
	         3,33 
	      1.000,00 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	13
	CEBOLA DE CABEÇA – Características técnicas: Cebola de primeira qualidade, classe média. Tipo especial de 5 a 7cm de diâmetro transversal e com o peso entre 100 e 200 gramas, deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	900
	        3,25 
	         3,80 
	        2,50 
	              3 
	        9,55 
	         3,18 
	      2.865,00 

	
	Deve ser de tamanho médio, produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	14
	CENOURA – Características técnicas: Cenoura de primeira qualidade, classe média, tamanho médio a grande, pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	1000
	        3,25 
	         3,50 
	        3,00 
	              3 
	        9,75 
	         3,25 
	      3.250,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	15
	CHUCHU – Características técnicas: Chuchu de primeira qualidade, classe média, tipo 2 ou especial pesando entre 300 a 400 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (cor natural verde claro), superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação, deve ser macio ao descascar e cozinhar. 
	kg
	400
	        3,15 
	         5,50 
	        2,80 
	              3 
	      11,45 
	         3,82 
	      1.526,67 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	16
	COUVE FLOR – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 17 a 21 cm, pesando entre 700 gramas a 01 kg a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (branca ou creme e sem manchas escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação.
	und
	150
	        3,50 
	         4,50 
	        3,00 
	              3 
	      11,00 
	         3,67 
	          550,00 

	
	Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	17
	COUVE FOLHA – Características técnicas: Deve ser do tipo couve manteiga, apresentar as características do cultivar bem definidas, bem formada, estar fisiologicamente desenvolvidas, limpas, livres de danos mecânicos, pragas e doenças.
	kg
	200
	        2,50 
	         2,00 
	        2,00 
	              3 
	        6,50 
	         2,17 
	          433,33 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 300g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	18
	FARINHA DE MANDIOCA – Características Técnicas: Farináceo extraído da moagem e refinamento da mandioca em raiz, sendo este seu único ingrediente. Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe Branca - tipo 1. Não deve apresentar misturas, resíduos, impurezas, odor forte e intenso não característico e coloração anormal.
	kg
	120
	        4,80 
	         6,00 
	            -   
	              2 
	      10,80 
	         5,40 
	          648,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	19
	FEIJÃO PRETO TIPO 1 – Características técnicas: Deve ser do grupo 1, feijão comum, classe preto e tipo 1. Com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de sujidades, fragmentos estranhos, insetos, larvas, devendo apresentar grãos sem perfurações.
	kg
	800
	        7,80 
	         7,60 
	        5,50 
	              3 
	      20,90 
	         6,97 
	      5.573,33 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação 
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	20
	FILÉ DE PESCADA CONGELADO - Características Técnicas: O produto deve-se apresentar-se íntegro, sem pele e sem espinhas, congelado, não deverá ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Não deverá ser proveniente de águas contaminadas ou poluídas, nem recolhido já morto. Devem ser de aspecto, cor, odor, sabor e textura característicos da sua espécie. Após descongelamento, o produto deve apresentar-se com consistência firme, cor, odor e sabores próprios, livres de manchas, partes de pele, cartilagens, ossos e parasitas. 
	und
	400
	     20,50 
	 
	            -   
	              1 
	      20,50 
	       20,50 
	      8.200,00 

	
	Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polietileno atóxica, resistente, transparente e com vedação termossoldada. Embalados em pacotes de 500g, constando peso, data da fabricação e validade, carimbo de inspeção municipal, estadual ou federal e procedência.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX).
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	21
	LARANJA - Características técnicas: Grupo I, de tamanho médio pesando entre 80 e 150 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formada, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 
	kg
	5000
	        3,00 
	         4,50 
	        2,80 
	              3 
	      10,30 
	         3,43 
	    17.166,67 

	
	Produtos deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	22
	LIMÃO – Características técnicas: Deve ser de espécie genuína e sã. Fresco, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma, cor sabor próprio da variedade. Não estar golpeado ou danificado por quaisquer lesões de natureza mecânica ou biológica que afetem sua aparência. Isentos de rachaduras e cortes na casca, resíduos de defensivos agrícolas, insetos, parasitos, sujidades ou umidade externa anormal.
	kg
	40
	        3,00 
	 
	        1,50 
	              2 
	        4,50 
	         2,25 
	            90,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	23
	MAÇÃ FUJI – Características técnicas: Maçã vermelha classe 2, tamanho médio, pesando entre 50 e 70 gramas a unidade, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando a polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 
	kg
	3500
	        5,00 
	         4,50 
	        4,50 
	              3 
	      14,00 
	         4,67 
	    16.333,33 

	
	Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	24
	MARACUJÁ - Características técnicas: Fruta in natura, tipo maracujá, de espécie redonda, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando à polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 
	kg
	400
	        6,90 
	         6,90 
	            -   
	              2 
	      13,80 
	         6,90 
	      2.760,00 

	
	Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	25
	MELANCIA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas. A melancia deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade, pesando aproximadamente 10 kg a unidade.
	kg
	400
	        1,60 
	 
	        3,00 
	              2 
	        4,60 
	         2,30 
	          920,00 

	
	Produto danificado ou deteriorado não será aceito.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	26
	MORANGO CONGELADO - Características técnicas: Morango congelado, sendo fruta madura e sã, características bem definidas e formadas. O morango deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade.
	kg
	60
	     15,00 
	 
	            -   
	              1 
	      15,00 
	       15,00 
	          900,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX).
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	27
	OVOS DE GALINHA COM INSPEÇÃO SANITÁRIA– Características técnicas: Ovo classe A, íntegro, sem manchas ou sujidades, tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspeção oficial. Deve apresentar casca lisa, pouco porosa, resistente, formato característico e peso de no máximo 55 gramas a unidade.
	dúzia
	1500
	        7,50 
	         7,00 
	        6,00 
	              3 
	      20,50 
	         6,83 
	    10.250,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa fechada contendo 12 unidades intactas ou em bandeja, contendo 30 unidades intactas com embalagem externa de papelão.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX).
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	28
	POLPA DE ACEROLA CONGELADA – Características técnicas: Polpa de acerola congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
	kg
	60
	     15,00 
	 
	 
	              1 
	      15,00 
	       15,00 
	          900,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX).
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	29
	POLPA DE MARACUJÁ CONGELADA – Características técnicas: Polpa de maracujá congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
	kg
	80
	     15,00 
	 
	 
	              1 
	      15,00 
	       15,00 
	      1.200,00 

	
	Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (Anexo XXX).
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	30
	REPOLHO VERDE – Características técnicas: Liso, fresco, de primeira de qualidade, apresentando-se grande, firme, intacto, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas. 
	und
	200
	        2,50 
	         3,50 
	        3,00 
	              3 
	        9,00 
	         3,00 
	          600,00 

	
	Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	31
	SUCO INTEGRAL DE UVA - Características técnicas: Suco concentrado de uva sem corantes e aromas artificiais. Pasteurizado que não exija armazenamento a frio. A diluição exigida é de 1 litro de suco concentrado para aproximadamente 2 litros de água.
	litro
	700
	     15,00 
	 
	            -   
	              1 
	      15,00 
	       15,00 
	    10.500,00 

	
	Ingredientes: Uvas selecionadas.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Embalagem primária: Deverá ser acondicionado em embalagem de vidro, intacta, etiquetada e com capacidade de 1 litro.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Data de Fabricação: Máximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Prazo de Validade: Mínimo de 12 meses
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	32
	TEMPERO VERDE – Características técnicas: Cebola verde e salsinha de primeira qualidade. Deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	maço
	800
	        2,50 
	         2,00 
	        2,00 
	              3 
	        6,50 
	         2,17 
	      1.733,33 

	
	Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 200g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	33
	TOMATE PARON – Características técnicas: Deve ser integro e apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração e sabor próprios, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação que possibilite a manipulação sem alterar a integridade (firme). Deve ser de tamanho médio ou grande. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.
	kg
	1100
	        6,00 
	         5,00 
	        4,50 
	              3 
	      15,50 
	         5,17 
	      5.683,33 

	
	Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	 
	TOTAL
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 125.666,00 


	ITEM
	ESPECIFICAÇÕES E DETERMINAÇÕES

	 01
	ABACATE - Características técnicas: Produto selecionado com polpa firme e intacta, devendo ser maduro e entre maduro, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
Quantidade: 100 kg

Preço: R$ 5,25

	02
	ABACAXI PÉROLA – Características técnicas: Deve ser do tipo pérola, grande, doce e de característica alongada de cor verde escuro. Apresentando-se firme sem a presença de manchas, partes amolecidas e líquido na base. Isento de enfermidades, insetos, larvas e bolores. As folhas da coroa devem estar bem aderidas. Deve também apresentar peso médio entre 1,2 a 1,5 kg.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 1000 unidades

Preço: R$ 4,25 (unidade)

	03
	ABÓBORA PAULISTA OU MORANGA CABOTIÁ – Características técnicas: Produto de tamanho médio, pesando entre 1 e 1,5 Kg, com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de enfermidades, insetos larvas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
Quantidade: 800 kg

Preço: R$ 

2,75 (kg)

	04
	ACELGA - Características técnicas: Produto fresco, as folhas devem estar novas e na cor verde claro, com o talo verde esbranquiçado. A consistência deve ser firme, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 

Quantidade: 100 unidades

Preço: 2,75 (unidade)

	05
	AIPIM SEM CASCA CONGELADO – Características técnicas: Deve ter tamanho médio, sem casca, pesando de 200 a 400 gramas a unidade, devem apresentar as características do cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloração própria, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças e estarem em perfeitas condições de conservação e maturação.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar congelado, embalado em sacos resistentes transparente de 1kg, pesado e etiquetado.

Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.
Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
Quantidade: 250 kg
Preço: 4,6 (kg)

	06
	ALFACE CRESPA (MAÇO) – Características técnicas: Deve ser crespa, fresca, de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, devendo estar bem desenvolvida, firme e intacta, isenta de enfermidades, material terroso e umidade externa anormal, livre de resíduos de fertilizantes, sujidades, parasitas e larvas, sem danos físicos e mecânicos oriundos do manuseio e transporte.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 

Quantidade: 800 unidades

Preço: 2,33 (maço)

	07
	ALHO - Características técnicas: Cabeça de alho com casca. Deve apresentar grau máximo de evolução no tamanho, cor, aroma e sabor próprio da espécie. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes e sem a presença de sujidades. Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 

Quantidade: 80 kg

Preço: 27,33 (kg)

	08
	BANANA BRANCA OU PRATA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas, ou seja, dever estar fresca, Íntegra, firme, com coloração, sabor e aroma próprios da espécie. A banana deve ser de tamanho grande, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação, sua coloração deve ser de verde para amarelo, não deve estar completamente madura.

Produtos maduros ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.

Quantidade: 4500 kg

Preço: 3,43(kg)

	09
	BATATA DOCE – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 300 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 

Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.

Quantidade: 180 kg

Preço: 4,85 (kg)

	10
	BATATA INGLESA – Características técnicas: Batata de primeira qualidade, escovada, classe 2, pesando entre 100 e 200 gramas, fresca, integra e firme. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio ou grande. 

Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 400 kg

Preço: 3,08 (kg)

	11
	BETERRABA – Características técnicas: Deve apresentar as características de qualidade, bem formadas e com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Tamanho médio, pesando entre 150 e 200 gramas a unidade. 

Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito. 
Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 800 kg 


Preço: 3,22 (kg)

	12
	BRÓCOLIS – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 16 a 21 cm, pesando entre 350 gramas a 600g a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (verde e sem manchas claras e escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 

Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.

Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 300 unidades

Preço: 3,33 (unidade)

	13
	CEBOLA DE CABEÇA – Características técnicas: Cebola de primeira qualidade, classe média. Tipo especial de 5 a 7cm de diâmetro transversal e com o peso entre 100 e 200 gramas, deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 

Deve ser de tamanho médio, produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 900 kg

Preço: 3,18 (kg)

	14
	CENOURA – Características técnicas: Cenoura de primeira qualidade, classe média, tamanho médio a grande, pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração própria, superfície lisa, livres de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 

Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 1000 kg

Preço: 3,25 (kg)

	15
	CHUCHU – Características técnicas: Chuchu de primeira qualidade, classe média, tipo 2 ou especial pesando entre 300 a 400 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (cor natural verde claro), superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação, deve ser macio ao descascar e cozinhar. 

Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 400 kg

Preço: 3,82 (kg)

	16
	COUVE FLOR – Características técnicas: Tamanho médio, cabeça com diâmetro de 17 a 21 cm, pesando entre 700 gramas a 01 kg a unidade, isenta de folhas e com talo máximo de 3 cm. Deve apresentar as características de qualidade bem formadas e com coloração própria (branca ou creme e sem manchas escuras), aparência de buquê, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação.

Produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado não será aceito.

Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.

Quantidade: 150 unidades

Preço: 3,67(unidade)

	17
	COUVE FOLHA – Características técnicas: Deve ser do tipo couve manteiga, apresentar as características do cultivar bem definidas, bem formada, estar fisiologicamente desenvolvidas, limpas, livres de danos mecânicos, pragas e doenças.

Produtos deteriorados não serão aceitos.
Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 300g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 200 maços

Preço: 2,17 (maço)

	18
	FARINHA DE MANDIOCA – Características Técnicas: Farináceo extraído da moagem e refinamento da mandioca em raiz, sendo este seu único ingrediente. Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe Branca - tipo 1. Não deve apresentar misturas, resíduos, impurezas, odor forte e intenso não característico e coloração anormal.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses.
Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.

Quantidade: 120 kg

Preço: 5,40 (kg)

	19
	FEIJÃO PRETO TIPO 1 – Características técnicas: Deve ser do grupo 1, feijão comum, classe preto e tipo 1. Com desenvolvimento fisiológico normal, cor, sabor e aroma próprios da espécie, isenta de sujidades, fragmentos estranhos, insetos, larvas, devendo apresentar grãos sem perfurações.

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses.
Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.

Quantidade: 800 kg

Preço: 6,97 (kg)

	20 
	FILÉ DE PESCADA CONGELADO - Características Técnicas: O produto deve-se apresentar-se íntegro, sem pele e sem espinhas, congelado, não deverá ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Não deverá ser proveniente de águas contaminadas ou poluídas, nem recolhido já morto. Devem ser de aspecto, cor, odor, sabor e textura característicos da sua espécie. Após descongelamento, o produto deve apresentar-se com consistência firme, cor, odor e sabores próprios, livres de manchas, partes de pele, cartilagens, ossos e parasitas. 

Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polietileno atóxica, resistente, transparente e com vedação termossoldada. Embalados em pacotes de 500g, constando peso, data da fabricação e validade, carimbo de inspeção municipal, estadual ou federal e procedência.

Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme.
Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.
Quantidade: 400 unidades
Preço: 20,50 (und)

	21
	LARANJA - Características técnicas: Grupo I, de tamanho médio pesando entre 80 e 150 gramas. Deve apresentar as características de qualidade bem formada, com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. 

Produtos deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 5000 kg

Preço: 3,43 (kg)

	22
	LIMÃO – Características técnicas: Deve ser de espécie genuína e sã. Fresco, ter atingido o grau máximo no tamanho, aroma , cor sabor próprio da variedade. Não estar golpeado ou danificado por quaisquer lesões de natureza mecânica ou biológica que afetem sua aparência. Isentos de rachaduras e cortes na casca, resíduos de defensivos agrícolas, insetos, parasitos, sujidades ou umidade externa anormal.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação

Quantidade: 40 kg

Preço: 2,25 (kg)

	23
	MAÇÃ FUJI – Características técnicas: Maçã vermelha classe 2, tamanho médio, pesando entre 50 e 70 gramas a unidade, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando a polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 

Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixas plásticas ou em embalagens específicas para tal finalidade, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.

Quantidade: 3500 kg

Preço: 4,67 (kg)

	24
	MARACUJÁ - Características técnicas: Fruta in natura, tipo maracujá, de espécie redonda, fresca, integra e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estando à polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades. 

Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.

Quantidade: 400 kg

Preço: 6,90 (kg)

	25
	MELANCIA – Características técnicas: Deve apresentar características bem definidas e bem formadas. A melancia deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade, pesando aproximadamente 10 kg a unidade.

Produto danificado ou deteriorado não será aceito.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação

Quantidade: 400 kg

Preço: 2,30 (kg)

	26
	MORANGO CONGELADO - Características técnicas: Morango congelado, sendo fruta madura e sã, características bem definidas e formadas. O morango deve ser de boa coloração, livre de danos fisiológicos, pragas e doenças. Estar em perfeitas condições de conservação e maturidade.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação 

Preço: 15,00 (kg)

	27
	OVOS DE GALINHA COM INSPEÇÃO SANITÁRIA– Características técnicas: Ovo classe A, íntegro, sem manchas ou sujidades, tamanho uniforme, proveniente de avicultor com inspeção oficial. Deve apresentar casca lisa, pouco porosa, resistente, formato característico e peso de no máximo 55 gramas a unidade.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa fechada contendo 12 unidades intactas ou em bandeja, contendo 30 unidades intactas com embalagem externa de papelão.
Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias

Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.
Quantidade: 1500 dúzias

Preço: 6,83 (dúzia)

	28
	POLPA DE ACEROLA CONGELADA – Características técnicas: Polpa de acerola congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.

Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses

Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.
Quantidade: 60 (kg)
Preço: 15,00 (kg)

	29
	POLPA DE MARACUJÁ CONGELADA – Características técnicas: Polpa de maracujá congelada - composto extraído pelo esmagamento das partes comestíveis da fruta carnosa; apresentação na forma de polpa de fruta congelada; líquido obtido da fruta madura e sã; processo tecnológico adequado, submetido a tratamento que assegure sua apresentação e conservação até o consumo; isento de fragmentos das partes não comestíveis e sem açúcar; com aspecto em pasta mole, cor, cheiro e sabor próprio. 
Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos resistentes transparente, etiquetado com peso líquido de 1kg, conforme Solicitação da Secretaria de Educação.
Prazo de Validade: Mínimo de 11 meses
Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.

Quantidade: 80 kg

Preço: 15,00 (kg)

	30
	REPOLHO VERDE – Características técnicas: Liso, fresco, de primeira de qualidade, apresentando-se grande, firme, intacto, sem danos físicos e mecânicos oriundos de acondicionamento e transporte e isento de sujidades, parasitas e larvas. 

Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.

Quantidade: 200 unidades

Preço: 3,00 (unidade)

	31
	SUCO INTEGRAL DE UVA - Características técnicas: Suco concentrado de uva sem corantes e aromas artificiais. Pasteurizado que não exija armazenamento a frio. A diluição exigida é de 1 litro de suco concentrado para aproximadamente 2 litros de água.

Ingredientes: Uvas selecionadas.
Embalagem primária: Deverá ser acondicionado em embalagem de vidro, intacta, etiquetada e com capacidade de 1 litro.

Data de Fabricação: Máximo de 60 dias anteriores ao ato da entrega

Prazo de Validade: Mínimo de 12 meses

Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação.
Quantidade: 700 litros

Preço: 15,00 (litro)

	32
	TEMPERO VERDE – Características técnicas: Cebola verde e salsinha de primeira qualidade. Deve apresentar características de qualidade bem formadas com coloração própria, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação. Deve ser de tamanho médio. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar em embalagens específicas para tal finalidade, separados por maços de 200g cada, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
Quantidade: 800 maços

Preço: 2,17 (maço)

	33
	TOMATE PARON – Características técnicas: Deve ser integro e apresentar as características de qualidade bem formadas, com coloração e sabor próprios, superfície lisa, livre de danos mecânicos, fisiológicos, pragas e doenças, estar em perfeitas condições de conservação e maturação que possibilite a manipulação sem alterar a integridade (firme). Deve ser de tamanho médio ou grande. Produtos pequenos ou deteriorados não serão aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado, na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação Quantidade: 1100 kg

Preço: 5,17 (kg)


CLÁUSULA SÉTIMA:

No valor mencionado na cláusula quarta estão incluídas as despesas com frete, recursos humanos e materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciários e quaisquer outras despesas necessárias ao cumprimento das obrigações decorrentes do presente contrato.

CLÁUSULA OITAVA:

As despesas decorrentes do presente contrato correrão à conta das seguintes dotações orçamentárias:

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO:

52 – 06.01.2.007.3.3.90.30.00.00.00.00.0701

50 – 06.01.2.006.3.3.90.30.00.00.00.00.0701

88 – 06.01.2.014.3.3.90.30.00.00.00.00.0701

CLÁUSULA NONA:

O CONTRATANTE, após receber os documentos descritos na cláusula Quinta, alínea “b”, e após a tramitação do Processo para instrução e liquidação, efetuará o seu pagamento no valor correspondente às entregas do mês anterior. Não será efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendência de liquidação da obrigação financeira em virtude de penalidade ou inadimplência contratual.

CLÁUSULA DÉCIMA:

O CONTRATANTE que não seguir a forma de liberação de recursos para pagamento do CONTRATADO FORNECEDOR, deverá pagar multa de 2%, mais juros de 0,1% ao dia, sobre o valor da parcela vencida. Ressalvados os casos quando não efetivados os repasses mensais de recursos do FNDE em tempo hábil.

CLÁUSULA DÉCIMA PRIMEIRA:

Os casos de inadimplência da CONTRATANTE proceder-se-á conforme o § 1º, do art. 20 da Lei n° 11.947/2009 e demais legislações relacionadas.

CLÁUSULA DÉCIMA SEGUNDA:

O CONTRATADO FORNECEDOR deverá guardar pelo prazo de 5(cinco) anos, cópias das Notas Fiscais de Venda, ou congênere, dos produtos participantes do Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar, estando à disposição para comprovação.

CLÁUSULA DÉCIMA TERCEIRA:

O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo de 5 (cinco) anos as Notas Fiscais de Compra, os Termos de Recebimento e Aceitabilidade, apresentados nas prestações de contas, bem como o Projeto de Venda de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para Alimentação Escolar e documentos anexos, estando à disposição para comprovação.

CLÁUSULA DÉCIMA QUARTA:

É de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO FORNECEDOR o ressarcimento de danos causados ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execução do contrato, não excluindo ou reduzindo esta responsabilidade à fiscalização.

CLÁUSULA DÉCIMA QUINTA:

O CONTRATANTE em razão à supremacia dos interesses públicos sobre os interesses particulares poderá:

a) modificar unilateralmente o contrato para melhor adequação às finalidades de interesse público, respeitando os direitos do CONTRATADO;

b) rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infração contratual ou inaptidão do CONTRATADO;

c) fiscalizar a execução do contrato;

d) aplicar sanções motivadas pela inexecução total ou parcial do ajuste;

Sempre que a CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem culpa do CONTRATADO, deve respeitar o equilíbrio econômico-financeiro, garantindo-lhe o aumento da remuneração respectiva ou a indenização por despesas já realizadas.

CLÁUSULA DÉCIMA SEXTA:

A multa aplicada após regular processo administrativo poderá ser descontada dos pagamentos eventualmente devidos pelo CONTRATANTE ou, quando for o caso, cobrada judicialmente.

CLÁUSULA DÉCIMA SÉTIMA:

A fiscalização do presente contrato ficará a cargo da Secretaria Municipal de Educação através dos servidores Juliana Cunha Carvalho e Sonia Maria da Costa Sabino, da Entidade Executora, do Conselho de Alimentação Escolar – CAE e outras Entidades designadas pelo FNDE.

CLÁUSULA DÉCIMA OITAVA:

O presente contrato rege-se, ainda, pela CHAMADA PÚBLICA n.º 001/2019, pela Resolução CD/FNDE nº 026/2013, pela Lei n° 11.947/2009, e o dispositivo que a regulamente, em todos os seus termos, a qual será aplicada, também, onde o contrato for omisso.

CLÁUSULA DÉCIMA NONA:

Este Contrato poderá ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as partes, resguardadas as suas condições essenciais.

CLÁUSULA VIGÉSIMA:

As comunicações com origem neste contrato deverão ser formais e expressas, por meio de carta, que somente terá validade se envia da mediante registro de recebimento, por fax, transmitido pelas partes.

CLÁUSULA VIGÉSIMA PRIMEIRA:

Este Contrato, desde que observada a formalização preliminar à sua efetivação, por carta, consoante Cláusula Vinte, poderá ser rescindido, de pleno direito, independentemente de notificação ou interpelação judicial ou extrajudicial, nos seguintes casos:

a) por acordo entre as partes;

b) pela inobservância de qualquer de suas condições;

c) quaisquer dos motivos previstos em lei.

CLÁUSULA VIGÉSIMA SEGUNDA:

O presente contrato vigorará da sua assinatura até a entrega total dos produtos adquiridos ou até 31 de dezembro de 2019.

CLÁUSULA VIGÉSIMA TERCEIRA:

A fiscalização do contrato, decorrente da presente licitação, estará a cargo da Secretaria Municipal da Educação e exercerá rigoroso controle.

CLÁUSULA VIGÉSIMA QUARTA:

Fica eleito o Foro da Comarca de Sangão/SC, para dirimir quaisquer dúvidas a respeitodo cumprimento do presente Contrato.

E, por estarem justos e contratados, lavrou-se o presente contrato, em duas vias em originais de igual teor e forma que, após lido e achado conforme, é assinado pelas partes, juntamente com duas testemunhas.

Sangão-SC, XX de XXXXXXXXX de 2019.

_________________________



     _____________

MUNICÍPIO DE SANGÃO                                                    CONTRATADA

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX
Prefeito Municipal                                                                            

Testemunhas:

______________________________                                  _____________________________           

Nome:                                                                                    Nome:

Nº CPF.:                                   
       


      Nº CPF.:

ANEXO III

DECLARAÇÃO DE ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO

(fora do envelope)

A ____________________________________________ com sede na ______________________

__________________, inscrita no CNPJ nº _________________________________, vem, por intermédio de seu representante legal o(a) Sr(a) _______________________________________________________, portador(a) da Carteira de Identidade nº ____________________ e do CPF nº _____________________, em atenção legislação pertinente, declarar que cumpre plenamente os requisitos exigidos para a habilitação na Chamada Pública nº 001/2019 do Município de Sangão/SC. Declara, ademais, que não está impedida de participar de licitações e de contratar com a Administração Pública em razão de penalidades, nem de fatos impeditivos de sua habilitação.

___________________________, ____ de _________________ de 2019.

Representante Legal da Empresa e Carimbo de CNPJ

ANEXO IV

DECLARAÇÃO

(envelope de proposta de preço)

A ____________________________________________________________ com sede na cidade de ___________________________________-____, rua __________________________________________ inscrita no CNPJ nº ________________________________, representada por_______________________ _______________________________, portador(a) da Carteira de Identidade nº ____________________ e do CPF nº _____________________, Declara que atende a todas as especificações desta Chamada Pública e seus anexos, inclusive quanto à qualidade, quantidade, prazo e entrega.

___________________________, ____ de _________________ de 2019.

Representante Legal da Empresa e Carimbo de CNPJ

ANEXO V

DECLARAÇÃO

(fora do envelope)

A _______________________________________________________________, inscrita no CNPJ nº __________________________________, através de seu representante ________________________ _____________________________, portador(a) da Carteira de Identidade nº ____________________ e do CPF nº _____________________, declara que nenhum dos associados ou representantes pertencem ao quadro de funcionários ATIVOS da Prefeitura Municipal de Sangão/SC.

___________________________, ____ de _________________ de 2019.

Representante Legal da Empresa e Carimbo de CNPJ

ANEXO VI

PROJETO DE VENDA DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR

ANEXO VI

PONTOS DE ENTREGA E ENDEREÇOS PARA ENTREGA DOS GÊNEROS

Unidade: Centro de Educação Infantil Pequenos Brilhantes 
Endereço: Rua Estrada Geral Garganta 
CNPJ da Prefeitura: 95780458/0001-17
Unidade: Pré Escolar Orvalho da Manhã  
Endereço: Estrada Geral Santa Apolônia (Próximo a capelinha)

CNPJ da Prefeitura: 95780458/0001-17
Unidade: Pré Escolar Esperança de Um Amanhã

Endereço: Rua Estrada Geral Água Boa (Única Unidade Escolar no local – antes de chegar na Latesa)

CNPJ da Prefeitura: 95780458/0001-17
Unidade: Centro de Educação Infantil Balão Mágico 

Endereço: Rua Porfírio João Pereira (Próximo ao posto de saúde – Unidade I)
CNPJ da Escola: 00316694/0001-70
Unidade: Creche Brincando e Aprendendo

Endereço: Rua Isaura Bitencourt Lessa (Atrás do Posto Policial do Morro Grande)
CNPJ da Prefeitura: 95780458/0001-17
Unidade: Centro de Educação Municipal João Manoel de Souza (Campo do Sangão)
Endereço: Rua Estrada Geral Campo do Sangão, nº 50 (Atrás da cerâmica Dalago)

CNPJ da Escola: 83722793/0001-80
Unidade: Pré Escolar Criança Feliz 

Endereço: Rua Estrada Geral Sangãozinho (Ao lado do centro comunitário e igreja)

CNPJ da Prefeitura: 95780458/0001-17
Unidade: Centro de Educação Infantil Turma do Cebolinha

Endereço: Rua Maria Amenar Felisbino

CNPJ da Escola: 00104142/0001-07
Unidade: Núcleo de Ensino Fundamental João Inocêncio de Aguiar (Areinha) 

Endereço: Rua Estrada Geral Areinha (Próximo a Madelei – Madereira)
CNPJ da Escola: 83722926/0001-18
Unidade: – Centro de Atendimento Educacional Especializado Caminhos de Luz - APAE

Endereço: Rua 30 de Março, nº 550 – Centro do Sangão (Ao lado do módulo Esportivo do Sangão)

CNPJ da APAE: 07913804/0001-20
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