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PREFEITURA DE SANGÃO PREGÃO PRESENCIAL Nº 03/2021
LICITAÇÃO COM ITENS EXCLUSIVOS PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE REGIONAIS  E AMPLA CONCORRÊNCIA

O Município de SANGÃO/SC, informa que encontra-se aberta licitação na modalidade pregão, tipo menor preço por item, visando A presente licitação tem por objeto formalização de Ata de Registro de Preços para futura Aquisição de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) para atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão e APAE/SANGÃO – SC.
Regem a presente licitação, a Lei Federal 10.520/2002, a Lei Federal Nº 8.666/93, o Decretos Municipais nº 25/2016, 42/2017 e 40/2019 e demais legislações aplicáveis.
Serão observados os seguintes horários e datas para os procedimentos que seguem:

• Recebimento do envelope de proposta e do envelope de habilitação:

( até às 7h15min horas do dia 03/02/2021;

• Início da Sessão Pública e abertura dos envelopes de proposta:

( às 7h30min do dia 03/02/2021.

I
– DO OBJETO

Constitui objeto desta licitação o REGISTRO DE PREÇOS para eventual fornecimento de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) para atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão e APAE/SANGÃO – SC

1.2
As quantidades constantes no Anexo I são estimativas de contratação durante a vigência da Ata de Registro de Preços, não estando a Administração obrigada a contratar em sua totalidade.

II
– DAS DOTAÇÕES ORÇAMENTÁRIAS

2.1 – A despesa para eventual aquisição do objeto licitado correrá por conta das dotações orçamentárias constantes na Lei Orçamentária Anual, conforme necessidade.

III
– DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

3.1
O Registro de Preços será formalizado por intermédio da Ata de Registro de Preços, na forma do Anexo VI e nas condições previstas neste Edital.

3.2
A Ata de Registro de Preços resultante deste certame terá vigência de 12 (doze) meses, a partir da data da sua assinatura.

IV
- DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO

4.1
- Poderão participar deste Pregão os interessados do ramo de atividade pertinente ao objeto da contratação que atenderem a todas as exigências constantes deste Edital e seus Anexos.

4.2
- As empresas participantes deste certame deverão apresentar obrigatoriamente, sob pena de desclassificação, no Secretaria de Educação, diretamente a nutricionista responsável, AMOSTRA DOS PRODUTOS COTADOS (Itens: 01 ao 71), com a identificação da empresa proponente (e-mail para contato), do edital e do nº do item correspondente.

4.3
- O presente edital concede tratamento diferenciado e favorecido as microempresas e empresas de pequeno porte regionais , aplicando-se os dispositivos legais previstos na sessão I do capítulo V (acesso aos mercados) da Lei Complementar 123/2006 e alterações da Lei Complementar 147/2014.

4.3.1
 Justifica-se a adoção do favorecimento às microempresas e empresas de pequeno porte regionais , tanto nos itens com cota reservada quanto nos itens exclusivos, em razão da natureza dos itens licitados. Tratam-se de gêneros alimentícios, destinados em sua maioria à merenda escolar, em grande parte perecíveis. Tal procedimento proporcionará que diversos alimentos sejam fornecidos logo após a sua produção. Ainda, proporcionará o desenvolvimento econômico e social local, com a aplicação dos recursos no mercado local.

4.3.2
Considera-se REGIONAIS, nos termos do Decreto nº 040/2019, o âmbito dos municípios constituintes da Associação dos Municípios da que pertence o próprio Município (AMUREL – Associação dos Municípios da Região de Laguna);
4.4
É vedada a participação de:

a)
empresas declaradas inidôneas por ato de qualquer autoridade competente para tanto;

b)
empresas impedidas de licitar ou contratar com o Município de SANGÃO-SC;

c)
empresas em processo de falência declarada, concordada ou recuperação judicial, ou em regime de consórcio.

V
– DA IMPUGNAÇÃO AO ATO CONVOCATÓRIO

5.1
As impugnações ao ato convocatório do pregão serão recebidas até dois dias úteis antes da data fixada para o fim do recebimento das propostas, no Departamento de Licitações do Município de SANGÃO, situado Rodovia SC 443, km 02, Centro, Sangão/SC.
5.2
Caberá à Autoridade Competente decidir sobre a impugnação no prazo de dois dias após o limite de envio de impugnações.

5.3
Em caso de deferimento da impugnação contra o ato convocatório, será tomada uma das seguintes providências:

a)
Anulação ou revogação do edital;
b)
Alteração e republicação do edital, reabertura do prazo de envio de propostas, alteração da data da sessão pública do pregão;

c)
Alteração no edital e manutenção do prazo de envio de propostas e da data da sessão pública do pregão, nos casos em que, inquestionavelmente, a alteração não tenha afetado a formulação das propostas.

VI
- DA PROPOSTA

6.1
A proposta deverá ser apresentada em envelope fechado, até o horário e data definido no preâmbulo do edital, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os seguintes dizeres:

Envelope nº 1 – Proposta Município de SANGÃO/SC

Departamento de Compras, Licitações e Contratos Pregão Presencial nº 03/2021

REGISTRO DE PREÇOS para eventual fornecimento de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) para atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão e APAE/SANGÃO – SC
6.2
A proposta deverá ser redigida em língua português, salvo quanto às expressões técnicas de uso corrente, preferencialmente com suas páginas numeradas sequencialmente, sem rasuras, emendas, borrões ou entrelinhas e ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou pelo procurador, juntando-se a procuração.

6.3
A proposta de preço deverá conter os seguintes elementos:

a)
nome do proponente, endereço completo, telefone, CNPJ e inscrição estadual e/ou municipal;

b)
número do Pregão;

c)
para cada item que o licitante vier a participar, a descrição do (s) objeto (s) ofertado (s), em conformidade com o Anexo I, contendo a marca do objeto cotado, o preço unitário por item, em moeda corrente nacional, com duas casas decimais, apurado à data de sua apresentação, sem inclusão de qualquer encargo financeiro ou previsão inflacionária. No preço proposto deverão estar incluídas, além do lucro, todas as despesas, tributos e custos, diretos ou indiretos, relacionadas com o fornecimento do objeto da presente licitação;

d)
prazo de validade da proposta, não inferior a 60 (sessenta) dias.

6.4
Serão exigidas amostras das licitantes classificadas em primeiro lugar (após a etapa de lances) dos Itens: 01 ao 71, com a identificação da empresa proponente (e-mail para contato), do edital e do nº do item correspondente.

6.4.1
O primeiro colocado terá até as 13:00 horas do dia subsequente a sessão para a apresentação das amostras mencionadas no item anterior. Neste caso, as amostras não aprovadas, o pregoeiro convocará o segundo colocado para a apresentação da amostra,  e assim sucessivamente até o 3º colocado.
VII
– DA HABILITAÇÃO

7.1 Os documentos para habilitação deverão ser apresentados em envelope fechado, até o horário e data definidos no preâmbulo do edital, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente, os seguintes dizeres:

Envelope nº 2 – Habilitação Município de SANGÃO/SC

Departamento de Compras, Licitações e Contratos

Pregão Presencial nº 03/2021

REGISTRO DE PREÇOS para eventual fornecimento de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) para atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão e APAE/SANGÃO – SC
7.2 Os documentos necessários ao credenciamento e à habilitação deverão ser apresentados em original, por qualquer processo de cópia autenticada por tabelião de notas ou cópia acompanhada do original para autenticação pelo Pregoeiro ou por membro da Equipe de Apoio.

7.3
Todos os documentos exigidos para habilitação deverão estar no prazo de validade. Caso o órgão emissor não declare a validade do documento, esta será de 60 (sessenta) dias contados a partir da data de emissão, exceto àqueles previstos em lei, os documentos quanto a habilitação jurídica e a emissão do CNPJ que poderá ser verificada sua situação regular conforme item 7.6, “a”.

7.4 O envelope deverá conter os seguintes documentos:

7.5 Quanto à qualificação jurídica:

a)
registro comercial, no caso de empresa individual (dispensável em caso de apresentação deste documento para o credenciamento do proponente durante a sessão pública);
b)
ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de sociedades comerciais (dispensável em caso de apresentação deste documento para o credenciamento do proponente durante a sessão pública);
c)
documentos de eleição dos atuais administradores, tratando-se de sociedades por ações, acompanhados da documentação mencionada na alínea “b”, deste subitem (dispensável em caso de apresentação deste documento para o credenciamento do proponente durante a sessão pública);
d)
decreto de autorização e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país, quando a atividade assim o exigir.
7.6
Quanto à regularidade fiscal e Trabalhista:

a)
Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas (CNPJ), com situação regular perante a SRF – Secretaria da Receita Federal;
b)
Prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal da sede da empresa licitante, na forma da lei;
c)
Prova de regularidade relativa à Seguridade Social - INSS e ao Fundo de Garantia por Tempo de Serviço – CRF/FGTS, demonstrando situação regular no cumprimento dos encargos sociais instituídos por Lei;
d)
Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de Certidão Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT).

7.7
Outras exigências quanto à habilitação:

a) Declaração de cumprimento ao disposto no XXXIII do artigo 7° da Constituição Federal (conforme modelo constante no anexo V).

VIII
– DA SESSÃO PÚBLICA DO PREGÃO

8.1
No horário e data definidos no preâmbulo do edital, o pregoeiro fará a abertura da sessão pública do pregão, procedendo aos seguintes atos, em sequência:

CREDENCIAMENTO:

8.2
O proponente deverá se apresentar para credenciamento junto ao Pregoeiro por um representante que, devidamente munido de documento que o credencie a participar deste procedimento licitatório, venha a responder por sua representada, devendo identificar-se exibindo a Carteira de Identidade ou outro documento equivalente, bem como contrato social em cópia autenticada para fins de identificação do (s) representante (s) legal (is) da empresa. Juntamente, com o credenciamento, deverá ser apresentada, ainda, a declaração de cumprimento dos requisitos de habilitação, conforme modelo constante no anexo IV.

8.3
Para usufruírem dos privilégios estabelecidos pelas Leis Complementares nº 123/2006 e nº 147/2014, no Decreto Municipal nº 40/2019, no tocante à regularidade fiscal e ao direito de preferência, bem como, para comprovação de seu enquadramento, os representantes de Micro Empresas (ME) e Empresas de Pequeno Porte (EPP) deverão apresentar no Ato do Credenciamento, a Declaração de Micro Empresa ou Empresa de Pequeno Porte, conforme modelo ANEXO VI, devidamente assinada e ACOMPANHADA pela Certidão Simplificada de Micro Empresa (ME) ou Empresa de Pequeno Porte (EPP), atualizada, expedida pela Junta Comercial do Estado da sede do licitante.

8.4
O credenciamento far-se-á por meio de instrumento público de procuração ou instrumento particular, com poderes para formular ofertas e lances de preços e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome do proponente, ou por meio de contrato social ou documento equivalente, nos casos de credenciamento do próprio sócio administrador ou empresário individual.

8.5
Não será desclassificada a proposta em função do não credenciamento do proponente, porém o mesmo ficará impedido de participar da etapa de lances ou manifestar intenção de recurso. Todavia, deverá ser apresentada a declaração de cumprimento dos requisitos de habilitação (conforme modelo constante no anexo IV), fora dos envelopes nº 01 e 02.

8.6
Depois de encerrada a etapa de credenciamento, não serão aceitos novos representantes dos proponentes na sessão pública, salvo na condição de ouvintes, sem poderes para efetuar lances ou manifestar intenção de recurso, exceto nos casos de necessidade de suspensão da sessão pública.

DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO:

8.7
Os proponentes deverão apresentar declaração de que cumprem plenamente os requisitos para habilitação, conforme modelo disponível no Anexo IV, juntamente com o credenciamento ou conforme o disposto no item 8.5. 
8.8
As microempresas e empresas de pequeno porte estão dispensadas de apresentar a declaração prevista no item 8.7, desde que, cumprido o disposto no item 8.3 deste edital, apresentem declaração de que cumprem os requisitos de habilitação, exceto quanto à regularidade fiscal, os quais serão cumpridos para fins de assinatura do contrato, caso seja declarada vencedora do certame.

Análise preliminar de aceitabilidade das propostas:

8.9
O pregoeiro procederá à abertura das propostas e fará a análise quanto a compatibilidade do objeto ofertado em relação ao especificado no edital e quanto ao preço inexequível, baixando diligências caso sejam necessárias, e procederá à classificação das propostas para a etapa de lances.

Seleção das propostas para a etapa de lances:

8.10
O pregoeiro selecionará as propostas para a etapa de lances obedecendo aos seguintes critérios:

8.11
Primeiro critério: serão selecionadas a menor proposta e todas as demais que não sejam superiores a 10% da menor proposta;

8.12
Segundo critério: não havendo pelo menos três propostas selecionadas no critério anterior, serão ainda selecionadas as menores propostas, até o limite de três, para a etapa de lances.

Etapa de lances orais:

8.13
Tendo sido credenciado e a proposta selecionada, poderão os autores manifestar lances orais. O Pregoeiro convidará individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma sequencial, a partir do autor da proposta de maior preço e os demais em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de preços.

8.14
Os lances deverão ser formulados por preço unitário por item, em moeda corrente nacional, com duas casas decimais, em valores distintos e decrescentes em relação ao preço do autor.

8.15
Poderá o pregoeiro estabelecer redução mínima em cada lance, bem como estabelecer tempo máximo para o proponente ofertar seu lance.

8.16
A etapa de lances será considerada encerrada quando todos os participantes desse item declinarem da formulação de lances.

8.17
Encerrada a etapa de lances, serão ordenadas as propostas selecionadas e não selecionadas para a etapa de lances, na ordem crescente dos valores, considerando-se para as selecionadas o último preço ofertado.

8.18
Ocorrendo empate previsto no art. 44, § 2º da Lei Complementar nº 123/06 será assegurada a preferência de contratação para as microempresas e empresas de pequeno porte, desde que a melhor oferta inicial não tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte.

8.18.1
Entende-se por empate as situações em que as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores à proposta mais bem classificada;

8.18.2
Para fins de desempate, proceder-se-á da seguinte forma:

I
– a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada poderá apresentar proposta de preço inferior àquela considerada vencedora do certame, situação em que será adjudicado em seu favor o objeto licitado;

II
– não ocorrendo a contratação da microempresa ou empresa de pequeno porte, na forma do item 8.18.2 – I, serão convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na hipótese do item 8.18.1, na ordem classificatória, para o exercício do mesmo direito;

III
– no caso de equivalência dos valores apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem no intervalo previsto no item 8.18.1, será realizado sorteio, entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderá apresentar melhor oferta.

8.18.3. Para as situações previstas no item 8.18 a microempresa e empresa de pequeno porte mais bem classificada será convocada para apresentar nova proposta no prazo máximo de 5 (cinco) minutos após o encerramento dos lances, sob pena de preclusão.

8.19
O Pregoeiro poderá negociar com o autor da oferta de menor valor com vistas à obtenção de proposta mais vantajosa ao interesse público.

8.20
Após a negociação, exitosa ou não, o Pregoeiro examinará a aceitabilidade da proposta, decidindo motivadamente a respeito. Não serão aceitos, após a etapa de lances e respectiva negociação, valores superiores aos previstos no anexo I deste Edital.

Habilitação:

8.21
O pregoeiro fará a abertura do envelope dos documentos de habilitação do licitante que tenha ofertado o menor lance para o item.

8.22
Os documentos serão rubricados pelo pregoeiro e pela equipe de apoio e serão anexados ao processo da licitação.

8.23
Havendo irregularidades na documentação que não permitam a habilitação, o proponente será inabilitado, procedendo o pregoeiro à habilitação do segundo proponente classificado, e assim sucessivamente em caso de inabilitação dos proponentes.

8.24
A regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte somente será exigida para efeito de assinatura do contrato.
8.24.1
As microempresas e empresas de pequeno porte deverão apresentar toda a documentação exigida para efeito de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que este apresente alguma restrição.

8.24.2
Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal, será assegurado o prazo de 5 (cinco) dias úteis, cujo termo inicial corresponderá ao momento em que o proponente for declarado o vencedor do certame, prorrogável por igual período, a critério da administração pública, para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito e emissão de eventuais certidões negativas ou positivas com efeito de certidão negativa.

8.24.3
A não-regularização da documentação, no prazo previsto no item anterior, implicará em decadência do direto à contratação, sem prejuízo das sanções previstas no art. 81 da Lei 8666/1993, sendo facultado à Administração convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificação, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitação.

Recurso:

8.25
Habilitado o proponente, o pregoeiro solicitará aos demais credenciados se desejam manifestar interesse em interpor recurso.

8.26
Havendo interesse, o proponente deverá manifestar motivadamente sua intenção de interpor recurso, explicitando sucintamente suas razões, cabendo ao Pregoeiro deliberar sobre o aceite do recurso.

8.27
A intenção motivada de recorrer é aquela que identifica, objetivamente, os fatos e o direito que a proponente pretende que sejam revistos pelo Pregoeiro.

8.28
O proponente que manifestar a intenção de recurso e o mesmo ter sido aceito pelo Pregoeiro, disporá do prazo de 03 (três) dias para a apresentação do recurso, limitado às razões apresentadas durante a sessão pública, o qual deverá ser protocolado no Departamento de Licitações do Município, dirigido à Autoridade Competente. Os demais proponentes ficam desde logo intimados para apresentar as contrarrazões no prazo de 03 (três) a contar do término do prazo do recorrente. A Autoridade Competente manifestará sua decisão no prazo de 10 (dez) dias úteis.

8.29
Encerrado o prazo para manifestação de recurso o Pregoeiro declarará encerrada a sessão pública do pregão.

IX
– DA ADJUDICAÇÃO, HOMOLOGAÇÃO E ASSINATURA DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

9.1
Após a declaração do vencedor da licitação, não havendo manifestação dos proponentes quanto à interposição de recurso, o Pregoeiro opinará sobre a adjudicação do objeto licitado, o que posteriormente será submetido à autoridade competente.

9.2
No caso de interposição de recurso, caberá à Autoridade Competente, após decisão do recurso, opinar pela adjudicação do objeto licitado.

9.3
A Autoridade Competente homologará o resultado da licitação, convocando o vencedor a assinar a Ata de Registro de Preços no prazo de 10 (dez) dias.

9.4
A Administração poderá, quando o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, não apresentar situação regular ou se recusar injustificadamente a assinar a Ata de Registro de Preços, convidar os demais proponentes classificados, seguindo a ordem de classificação, para fazê-lo.

9.5
Decorrido o prazo do item 9.3, dentro do prazo de validade da proposta, e não comparecendo o proponente convocado para a assinatura da Ata de Registro de Preços, será ele havido como desistente, ficando sujeito às penalidades previstas na Lei nº 10.520/02 e neste Edital.

X
– DA FORMALIZAÇÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

10.1
As obrigações decorrentes deste PREGÃO, consubstanciar-se-ão em Ata de Registro de Preços, cuja minuta consta do Anexo VII.

10.2
Homologado o resultado da licitação, será (ão) encaminhada (s) à (s) licitante (s) vencedora (s) a Ata de Registro de Preços para que seja (m) assinada (s) no prazo de 10 (dez) dias, a contar do seu recebimento, podendo ser mediante aviso de recebimento (AR) ou meio eletrônico, sob pena de decair do direito à futura contratação, sem prejuízo das penalidades previstas neste Edital.

10.3
A ata de registro de preços deverá ser assinada pelo representante legal da adjudicatária (diretor, sócio da empresa ou procurador), mediante apresentação do contrato social e, na hipótese de nomeação de procurador, também de procuração e cédula de identidade do representante.

10.4
A critério da administração, o prazo para assinatura da ata poderá ser prorrogado uma vez, desde que haja tempestiva e formal solicitação da adjudicatária.
10.5
A existência de preços registrados não obriga a Administração a firmar as contratações que deles poderão advir, nem aquisição dos produtos, facultando-se a realização de licitação específica para a aquisição pretendida, sendo assegurado ao beneficiário do registro a preferência de fornecimento em igualdade de condições.

XI
– FORMA DE UTILIZAÇÃO DA ATA DE REGISTRO DE PREÇOS

11.1.
Da utilização:

11.1.1.
A contratação, juntamente ao fornecedor registrado, será formalizada pelo Município por intermédio de emissão de Autorização de Fornecimento;

11.1.1.1.
Cada AF deverá conter, no mínimo:

a)
Número do Pregão e da Ata de Registros de Preços;

b)
A especificação e quantidade do objeto pretendido;

c)
Os preços registrados, que deverão ser respeitados pelo fornecedor;

d)
A dotação orçamentária que dará cobertura à despesa;

e)
A destinação do objeto adquirido;

11.2
Entrega

11.2.1
A entrega do objeto deste edital será feita conforme endereço indicado na Ordem de Compra e especificações do item a quem caberá conferi-lo e lavrar Termo de Recebimento, para efeito de posterior verificação da conformidade do mesmo com as exigências do Edital.

11.2.2.
Na hipótese da não aceitação do objeto, o mesmo deverá ser retirado pela Contratada no prazo de 10 (dez) dias contados da notificação da não aceitação, para reposição no prazo máximo de 10 (dez) dias, sob pena de aplicação de multa e demais cominações previstas em Lei e neste Edital.

11.2.3.
O recebimento não exclui a responsabilidade da Contratada pela perfeita execução do contrato, ficando a mesma obrigada a substituir, no todo ou em parte, o objeto do contrato, se a qualquer tempo se verificarem vícios, defeitos ou incorreções.

12.1
O controle dos preços registrados será exercido com base na dinâmica do mercado, podendo caracterizar, justificadamente, redução ou elevação de seus valores.

12.1.1
Independentemente de solicitação, a Administração poderá convocar o licitante fornecedor, após a assinatura da Ata de Registro de Preços, para negociar a redução dos preços, mantendo o mesmo objeto cotado, na qualidade e nas especificações indicadas na proposta, em virtude da redução dos preços de mercado.

12.1.2
O licitante fornecedor poderá solicitar a revisão dos preços ou desonerar-se do compromisso ajustado, mediante comprovação do desequilíbrio econômico-financeiro, outro motivo de força maior ou caso fortuito.

12.1.2.1
A comprovação será feita por meio de documentos, tais como lista de preço de fabricantes, notas fiscais de aquisição de matérias-primas, de transporte de mercadorias, alusivas à época da elaboração da proposta e do momento do pedido de desoneração do compromisso;

12.1.2.2
Reconhecendo o desequilíbrio econômico-financeiro, a Administração formalmente revisará os preços ou desonerará o proponente em relação ao item registrado.

12.2 As alterações decorrentes serão publicadas conforme legislação vigente.

XIII
– DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PREÇOS DO PROPONENTE

13.1
O proponente terá o seu registro de preços cancelado por intermédio de processo administrativo específico, assegurado o contraditório e ampla defesa:

13.1.1
A pedido, quando:

a)
Comprovar estar impossibilitado de cumprir as exigências da Ata, por ocorrência de casos fortuitos ou de força maior;

b)
O seu preço registrado se tornar, comprovadamente, inexequível em função da elevação dos preços de mercado dos insumos que compõem o custo do serviço.

13.1.2
Por iniciativa da Administração, quando o fornecedor:

a)
Não aceitar reduzir o preço registrado, na hipótese deste se tornar superior àqueles praticados no mercado;

b)
Perder qualquer condição de habilitação ou qualificação técnica exigida no processo licitatório;

c)
Por razões de interesse público, devidamente motivadas e justificadas;

d)
Não cumprir as obrigações decorrentes da Ata de Registro de Preços;

e)
Não comparecer ou se recusar a retirar, no prazo estabelecido, os pedidos decorrentes da Ata de Registro de Preços;

f)
Caracterizada qualquer hipótese de inexecução total ou parcial das condições estabelecidas na Ata de Registro de Preço ou nos pedidos dela decorrentes.

13.2
Em qualquer das hipóteses acima, concluído o processo, a Administração fará o devido apostilamento na Ata de Registro de Preços e informará aos proponentes a nova ordem de registro.

XIV
- DAS PENALIDADES

14.1
Os casos de inexecução do objeto deste edital, erro de execução, execução imperfeita, atraso injustificado e inadimplemento contratual, sujeitará o proponente contratado às penalidades previstas no art. 7º da Lei nº 10.520/2002, além das previstas na Lei 8.666/93, de aplicação subsidiária, das quais se destacam:

a)
rescisão/cancelamento unilateral da Ata de Registro de Preços;

b)
impedimento de participar de licitações com o Município, no prazo de até 05 (cinco) anos;

c)
descadastramento do sistema de cadastro a que se refere o inciso XIV do artigo 4º da Lei nº 10.520/2002, no prazo de até 05 (cinco) anos.

d)
multa de 0,50% (cinquenta centésimos por cento) do valor do contrato, por dia útil de atraso injustificado na execução do mesmo, observado o prazo máximo de 10 (dez) dias úteis;

e)
multa de 10% (dez por cento) sobre o valor da Ata de Registro de Preços, pela recusa injustificada do adjudicatário em assiná-la, ou sobre o valor na nota de empenho correspondente à parte não cumprida ou da totalidade do fornecimento ou serviço não executado pelo fornecedor;

f)
declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração Pública Municipal.

14.2
Os valores das multas aplicadas previstas nas alíneas do item anterior poderão ser descontados dos pagamentos devidos pela Administração.

14.3
Da aplicação das penas caberá recurso no prazo de 05 (cinco) dias úteis, contados da intimação, o qual deverá ser apresentado no mesmo local.

14.4
O recurso ou o pedido de reconsideração relativos às penalidades acima dispostas será dirigido a autoridade que praticou o ato, o qual decidirá o recurso no prazo de 05 (cinco) dias úteis e o pedido de reconsideração, no prazo de 10 (dez) dias úteis.

XV
– DAS DISPOSIÇÕES FINAIS

15.1
Os envelopes de habilitação não abertos estarão disponíveis no Departamento de Licitações para retirada por seus respectivos proponentes, no prazo de trinta dias após a assinatura do contrato decorrente da licitação. Caso não sejam retirados no prazo anterior, serão inutilizados.

15.2
Nenhuma indenização será devida aos proponentes por apresentarem documentação ou proposta relativa ao presente pregão.

15.3
A presente licitação somente poderá vir a ser revogada por razões de interesse público decorrentes de fato superveniente, devidamente comprovado, ou anulada, no todo ou em parte, por ilegalidade, de ofício ou por provocação de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

15.4
O resultado desta licitação será lavrado em Ata, a qual será assinada pelo Pregoeiro e Equipe de Apoio.

15.5
O proponente é responsável pela fidelidade e legitimidade das informações e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitação.

15.6
No interesse do Município, sem que caiba às participantes qualquer recurso ou indenização, poderá a licitação ter:

a)
adiada sua abertura;

b)
alterado o Edital, com fixação de novo prazo para a realização da licitação.

15.7
Para dirimir quaisquer questões decorrentes do procedimento licitatório, elegem as partes o Foro da cidade de JAGUARUNA, com renúncia expressa a qualquer outro por mais privilegiado que seja.

15.8
Esclarecimentos em relação a eventuais dúvidas de interpretação do presente Edital poderão ser obtidos junto ao Departamento de Licitações pelo telefone: (048) 3656-3518, nos dias úteis, em horário de expediente, qual seja, das 07:00 às 13:00 horas.

15.9
Fazem parte deste Edital:
a)
Anexo I – Especificações do Objeto;
b)
Anexo II - Procedimentos normativos dos gêneros alimentícios;
c)
Anexo III – Relação das unidades escolares;

d)
Anexo IV – Declaração de cumprimento aos requisitos de habilitação (modelo);

e)
Anexo V – Declaração de cumprimento ao disposto no XXXIII do artigo 7° da Constituição Federal (modelo);

f)
Anexo VI – Declaração de MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE (modelo);

f)
Anexo VII – Minuta da Ata de Registro de Preços.

15.10
O presente Edital e seus Anexos, bem como a proposta da licitante vencedora, farão parte integrante da Ata de Registro de Preços, independentemente de transcrição.

15.11
A participação da proponente nesta licitação implica a aceitação de todos os termos deste Edital, independente de declaração expressa.

SANGÃO-SC, 21 janeiro de 2021.
____________________________

CASTILHO SILVANO VIEIRA
ANEXO I – ESPECIFICAÇÕES DO OBJETO

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANGÃO

SECRETARIA DE EDUCAÇÃO E CULTURA

ESPECIFICAÇÕES DOS PRODUTOS DA ALIMENTAÇÃO ESCOLAR DE 2021

A entrega de todos os produtos abaixo será conforme a solicitação da Secretaria de Educação e Cultura.
O fornecedor será responsável pela separação das quantidades dos produtos por unidade escolar conforme o que está descrito no pedido feito pela nutricionista, e consequente entrega dos mesmos em todas as unidades escolares. A entrega deverá ser realizada em até 2 (dois) dias úteis após a entrega do pedido feita pela nutricionista, com tolerância de 1 (um) dia para totalizar as entregas, no horário das 07:30hr as 17:00hr. 
Os produtos deverão apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação (ANEXO I e II) e deverão ser transportados de acordo com as normas da Vigilância Sanitária.
O não cumprimento das exigências preestabelecidas acarretará num registro de não conformidade, que será encaminhado ao setor jurídico do município e estará sujeito à penalidades.
Os itens que que forem cotados marcas pré aprovadas serão dispensados da entrega das amostras, porém será necessário entrar em contado com a nutricionista para confirmação de marca e tipo de produto são os aprovados.

Itens sem indicação de marca pré aprovada será obrigatório a entrega conforme edital: 
“6.4
Serão exigidas amostras das licitantes classificadas em primeiro lugar (após a etapa de lances) dos Itens: 01 ao 71, com a identificação da empresa proponente (e-mail para contato), do edital e do nº do item correspondente.

6.4.1
O primeiro colocado terá até as 13:00 horas do dia subsequente a sessão para a apresentação das amostras mencionadas no item anterior. Neste caso, as amostras não aprovadas, o pregoeiro convocará o segundo colocado para a apresentação da amostra,  e assim sucessivamente até o 3º colocado.”
	Item
	Especificação dos produtos (Entrega semanal, quinzenal ou mensal, conforme solicitação da secretaria).
	MARCA
	UND
	QUANTIDADE
	 VALOR DE REFERÊNCIA
	TOTAL
	EXCLUSIVO

	1
	AÇÚCAR DEMERARA – Características Técnicas: Produto processado da cana-de-açúcar. Não deve apresentar sujidade, umidade, bolor, tendo aspecto próprio do tipo do açúcar, cor própria, cheiro próprio e sabor doce. Embalagem: Sacos de polietileno leitoso ou transparente termossoldado, atóxica, pacotes com capacidade de 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: CARAVELAS, ALTO ALEGRE
	
	Kg
	1000
	5,92
	5.920,00
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	2
	AÇÚCAR REFINADO – Características Técnicas: Produto processado da cana-de-açúcar com moagem refinada, amorfo, isento de fermentações, de matéria terrosa, de parasitas e detritos animais ou vegetais, tendo aspecto próprio do tipo do açúcar, cor própria, cheiro próprio e sabor doce. Embalagem: Sacos de polietileno leitoso ou transparente termossoldado, pacotes com capacidade de 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: ALTO ALEGRE


	 
	Kg
	3000
	          3,39 
	           10.180,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	3
	ADOÇANTE LÍQUIDO DIETÉTICO DE ESTEVIOSÍDEO - Características Técnicas: Água, sorbitol, edulcorantes naturais glicosídeos de steviol, conservantes benzoato de sódio, sorbato de potássio e acidulante ácido cítrico. Não deve conter glúten, nem adição de aspartame, ciclamato, sacarina, acesulfame K. Embalagem: Frasco de polietileno de 80ml. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LOWÇUCAR SóStevia
	 
	und
	20
	        19,29 
	                 385,87 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	4
	AMENDOIM BRANCO - Características técnicas: Produto natural descascado. Subclasse: Branco, tipo I, odor e sabor próprios. O produto deverá estar em bom estado de conservação, não devendo apresentar sujidade, umidade e bolor. Embalagem: sacos de polietileno transparente, atóxico, termossoldado, pacotes com capacidade de 400g. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.
	 
	und
	500
	          6,26 
	             3.130,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	5
	AMIDO DE MILHO - Características técnicas: extraído do milho. Produto para preparar mingaus, cremes, molhos e outras receitas. AMIDO DE MILHO - Características técnicas: extraído do milho. Produto para preparar mingaus, cremes, molhos e outras receitas. Embalagem: deve estar intacta, acondicionado em pacotes bem vedados de 500 gramas. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.
	 
	und
	500
	          4,99 
	             2.495,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	6
	ARROZ INTEGRAL – Características Técnicas: Arroz beneficiado, integral, longo, fino, tipo 1. O produto não deve apresentar grãos disformes, percentual de impurezas acima de 5% (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos). Embalagem: Sacos de polietileno transparente termossoldado, pacotes com capacidade de 1kg. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: KIKA, KIAROZ, MINUTINHO
	 
	Kg
	2000
	          6,93 
	           13.853,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	7
	ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1 – Características Técnicas: Arroz beneficiado, parabolizado, longo, fino, tipo 1. O produto não deve apresentar grãos disformes, percentual de impurezas acima de 5% (grãos queimados, pedras, cascas e carunchos) e que tenha no mínimo de 0,9g de fibras. Embalagem: Sacos de polietileno transparente termossoldado, pacotes com capacidade de 1kg. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: KIKA, KIAROZ, MINUTINHO, TIO ROMÃO
	 
	Kg
	5000
	          5,70 
	           28.483,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	8
	BEBIDA LÁCTEA COM POLPA DE FRUTA SABOR MORANGO, COCO, ACEROLA E AMEIXA – Características Técnicas: Deve apresentar em sua constituição: leite pasteurizado padronizado, soro de leite, açúcar, polpa de fruta, corante, aromatizante, espessante, acidulante, conservante, fermento lácteo e estabilizante. Embalagem: Deve ser de polietileno leitoso e resistente, apresentando vedação adequada, com conteúdo de 900ml. Deve conter as especificações do produto, data de fabricação e prazo de validade. Não deverá conter substâncias estranhas macro e microscopicamente visíveis e apresentar registro no Ministério da Saúde e Certificado de Inspeção (Federal ou Estadual). Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Máximo de 30 dias.

Marcas pré-aprovadas: LATESA, TIROL
	 
	und
	8000
	          2,98 
	           23.860,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	9
	BICARBONATO DE SÓDIO - Características técnicas: Bicarbonato de sódio. Embalagem: pacote com peso de 100g. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente.
	 
	und
	500
	          3,75 
	             1.875,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	10
	BISCOITO TIPO CASEIRO SEM LACTOSE - SABOR AMENDOIM - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Fécula de mandioca, amido de milho, amendoim, polvilho, gordura de palma, ovos, açúcar, fermento químico: bicarbonato de sódio e água. Não deve conter glúten, lactose, gordura vegetal hidrogenada, conservantes e corantes artificiais.  Embalagem: sacos de polipropileno, atóxico, termossoldado, pacotes etiquetados com capacidade de 200 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade.

Marcas pré-aprovadas: FERNANDES
	 
	und
	2000
	          7,85 
	           15.700,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	11
	BISCOITO TIPO CASEIRO SEM LACTOSE – SABOR COCO - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Fécula de mandioca, polvilho, amido de milho, açúcar, ovos, gordura de palma, coco ralado, essência de coco, fermento químico: bicarbonato de sódio e água. Não deve conter glúten, lactose, gordura vegetal hidrogenada, conservantes e corantes artificiais. Embalagem: sacos de polipropileno, atóxico, termossoldado, pacotes etiquetados com capacidade de 200 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 53 dias ao ato da entrega.

Marcas pré-aprovadas: FERNANDES
	 
	und
	2000
	          7,85 
	           15.700,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	12
	BISCOITO TIPO CASEIRO DE POLVILHO SEM LACTOSE - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Fécula de mandioca, polvilho, amido de milho, ovos, gordura de palma, açúcar, essência de baunilha, fermento químico: bicarbonato de sódio, água e sal. Não deve conter glúten, lactose, gordura vegetal hidrogenada, conservantes e corantes artificiais. Embalagem: sacos de polipropileno, atóxico, termossoldado, pacotes etiquetados com capacidade de 200 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 53 dias ao ato da entrega.

Marcas pré-aprovadas: FERNANDES
	 
	und
	2000
	          7,85 
	           15.700,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	13
	BISCOITO TIPO CASEIRO DIETH - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Farinha de trigo integral, manteiga, ovos, farelo de trigo, aveia em flocos, linhaça em grão, adoçante culinário, fermento químico e sal. Os biscoitos deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, serão rejeitados biscoitos mal cozidos e queimados, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. Teve ter consistência crocante e ser isento de umidade. Embalagem: sacos plásticos transparente, atóxico, termossoldado, pacotes etiquetados com capacidade de 200 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 53 dias ao ato da entrega.

Marcas pré-aprovadas: GRAPIGLIA
	 
	und
	100
	        11,30 
	             1.130,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	14
	BISCOITO TIPO CASEIRO INTEGRAL - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Farinha de trigo integral, manteiga, ovos, farelo de trigo, aveia em flocos, linhaça em grão, açúcar demerara, fermento químico e sal. Os biscoitos deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, serão rejeitados biscoitos mal cozidos e queimados, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. Teve ter consistência crocante e ser isento de umidade. Embalagem: sacos plásticos transparente, atóxico, termossoldado, pacotes etiquetados com capacidade de 500 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 53 dias ao ato da entrega.

Marcas pré-aprovadas: GRAPIGLIA
	 
	und
	1600
	          7,85 
	           12.560,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	15
	BISCOITO SALGADO TIPO ÁGUA E SAL SEM LACTOSE – Características Técnicas: Produto obtido pela mistura de farinha (s), amido (s) e ou fécula (s) com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e cocção, fermentados ou não e SEM LACTOSE. O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. Deve ser livre de gordura trans, ter consistência crocante, isento de umidade.  Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400 gramas. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LIANE
	 
	und
	1600
	          7,10 
	           11.360,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	16
	BISCOITO TIPO MAISENA SEM LACTOSE - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, água, açúcar, gordura vegetal, açúcar invertido, sal, fermentos químicos, estabilizante lecitina de soja. Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400 gramas. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega. Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente (com dupla embalagem) com peso de 400 gramas. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LIANE
	 
	und
	1600
	          7,08 
	           11.320,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	17
	BISCOITO TIPO MARIA SEM LACTOSE – Características Técnicas: Produto obtido pela mistura de farinha (s), amido (s) e ou fécula (s) com outros ingredientes, submetidos a processos de amassamento e cocção, fermentados ou não e SEM LACTOSE. O biscoito deverá ser fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, serão rejeitados biscoitos mal cozidos, queimados, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. Deve ser livre de gordura trans. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente.

Marcas pré-aprovadas: LIANE
	 
	und
	1500
	          7,08 
	           10.612,50 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	18
	BOLACHA TIPO CASEIRA SEM LACTOSE - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar, ovo, banha, água, bicarbonato de amônia, bicarbonato de sódio e sal. Os biscoitos deverão ser fabricados a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de matérias terrosas, parasitos e em perfeito estado de conservação, serão rejeitados biscoitos mal cozidos e queimados, não podendo apresentar excesso de dureza e nem se apresentar quebradiço. Teve ter consistência crocante e ser isento de umidade. Embalagem: sacos plásticos transparente, atóxico, termossoldado, pacotes etiquetados com capacidade de 400 gramas. Deve estar intacta. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 53 dias ao ato da entrega.

Marcas pré-aprovadas: GRAPIGLIA
	 
	und
	100
	        10,15 
	             1.015,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	19
	CACAU EM PÓ SOLÚVEL - Características técnicas: Produto extraído da amêndoa do cacau, 100% cacau e com características sensoriais apropriadas ao produto. Sem adição de açúcar, sem glúten e sem lactose. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de validade: mínimo de 6 meses, a contar da data de entrega.

Marcas pré-aprovadas: APTI
	 
	und
	60
	        16,80 
	             1.008,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	20
	CAFÉ EM PÓ TRADICIONAL – Características Técnicas: Café em pó, torrado e moído, tipo tradicional, com características sensoriais apropriadas ao produto. Ingredientes: Café torrado e moído. Embalagem: Polietileno aluminizada com peso líquido de 500 gramas. Embalagem de alto vácuo.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 04 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: PILÃO
	 
	und
	1000
	        11,13 
	           11.133,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	21
	CAFÉ SOLÚVEL - Características Técnicas: Café solúvel em pó, extraído de puro café, com sabor e aroma de grãos selecionados, com selo ABICS (Associação Brasileira da Indústria de Café Solúvel), com rotulagem conforme Legislação Vigente. O café solúvel resultante deve apresentar composição tal que o extrato reconstituído, segundo as indicações contidas no rótulo, reproduza exatamente o café bebida comum. Não são toleradas quaisquer adições de conservadores ou outros aditivos. Embalagens: Aluminizada (tipo sachê), contendo 50 gramas. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de validade: mínimo de 6 meses, a contar da data de entrega.

Marcas pré-aprovadas: IGUAÇU
	 
	und
	2000
	          6,63 
	           13.266,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	22
	CANELA EM PÓ – Características Técnicas: Canela em pó pura, isento de matéria estranha, livre de umidade, tendo aspecto próprio da canela, cor própria e cheiro próprio. Embalagem: Lata de plástico transparente, de no mínimo 25 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: L BUZZI, NUNES, METTRE
	 
	und
	100
	          4,56 
	                 456,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	23
	CARNE BOVINA EM ISCAS OU TIRAS CONGELADA (Acém) - Características Técnicas: Peça de carne bovina sem osso, cortadas em tiras, proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção veterinária, manipulada em condições higiênicas satisfatórias, sem gordura e sem sebo, sem cartilagens e nervos. Carne de cor vermelha cereja, elástica, firme, sem gordura, sem manchas esverdeadas ou pardacentas e com odor agradável. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polietileno atóxica, resistente, transparente e com vedação termossoldada. Embalados em pacotes de 1kg, constando peso, data da fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal e procedência da carne. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: DELLA
	 
	kg
	5000
	        31,27 
	         156.333,33 
	Ampla Concorrênc ia

	24
	CARNE BOVINA MOÍDA CONGELADA (Acém) – Características Técnicas: Acém bovino moído, sem osso, nervos, tendões e aponervoses, homogeneizada; sendo sem gordura e sem sebo, proveniente de machos sadios, abatidos sob inspeção veterinária, manipulada em condições higiênicas satisfatórias. Carne de cor vermelha cereja, elástica, firme, sem escurecimento ou manchas esverdeadas e com odor agradável. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polietileno atóxica, resistente, transparente e com vedação termossoldada. Embalados em pacotes de 1kg, constando peso, data da fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal e procedência da carne. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: DELLA
	 
	kg
	5000
	        29,93 
	         149.666,67 
	Ampla Concorrência

	25
	CHOCOLATE EM PÓ MÍNIMO 50% CACAU FONTE DE VITAMINAS - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes Ingredientes: Cacau em pó, açúcar orgânico (e/ou) e vitaminas mínimas: A, C, B1, B2, B3, B6. Produto de acordo com a Legislação vigente. Embalagem: Sacos de poliéster metalizado/PEBD, atóxico, hermeticamente selados, com peso líquido de 1kg cada. A embalagem deve possuir relatório de ensaio Oficial de TPVA (taxa de permeabilidade ao vapor de água) e TPO2 (taxa de permeabilidade ao oxigênio). Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: BIOLAC
	 
	kg
	1200
	        40,27 
	           48.320,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	26
	CREME DE LEITE PASTEURIZADO (NATA) - Características Técnicas: Produto homogênio, tendo em sua composição: Gordura láctea: mínima de 25%. Características sensoriais: na cor branca. Sabor e odor: Característicos, suaves, não rançosos, nem ácidos e sem sabores ou odores estranhos. Textura: Firme, untuosa, com bom espalhamento. Aparência: Brilhante, sem apresentação de grumos, sem soro aparente. A rotulagem deverá conter todas as informações nutricionais, nome e/ou marca, data de fabricação e prazo de validade. Embalagem: Pote de polietileno resistente, intacto, apresentando vedação adequada. Deve conter peso líquido de 300 gramas.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 30 dias, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: TIROL, BELLUNO
	 
	und
	800
	          7,58 
	             6.066,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	27
	COLORAU – Características Técnicas: Deve apresentar cor alaranjada, odor e sabor próprios e aspecto de pó fino. Deve conter no seu preparo, fubá com urucum em pó. Ingredientes: Fubá ou farinha de mandioca ou amido de milho, urucum e óleo comestível.  Embalagem: Saco de polietileno transparente atóxico, resistente, termossoldado, pacotes com capacidade de 500 gramas. Prazo de Validade: Mínimo de 05 meses, a contar da data da entrega. Marcas pré-aprovadas: SINHÁ
	 
	und
	600
	          6,60 
	             3.960,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	28
	COXA E SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADO SEM OSSO – Características Técnicas: Coxa e sobrecoxa de frango congelado sem osso. A ave deve ter contorno definido, firme e sem manchas, peça lisa e coloração clara, aderente, sem odores. Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar acondicionado em bandejas ou sacos de polietileno leitoso ou transparente, pesando 1kg. Deve constar peso, data de fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal e procedência do frango. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

 Marcas pré-aprovadas: DANIELE, AVE SERRA, AGROVENETO
	 
	kg
	3000
	        14,22 
	           42.650,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	29
	DOCE DE BANANA ZERO AÇÚCAR ORGÂNICO - Características Técnicas: Deve apresentar na sua constituição apenas banana orgânica, suco de limão orgânico, canela e cravo. Embalagem: Potes de vidro, intacto, etiquetado com peso líquido de 360 gramas. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade.  Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias, a contar da data da entrega. 

Marcas pré-aprovadas: SABOR A VIDA
	 
	und
	600
	        14,00 
	             8.400,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	30
	DOCE DE BANANA COM GOIABADA ZERO AÇÚCAR ORGÂNICO - Características Técnicas: Deve apresentar na sua constituição apenas banana orgânica, goiaba orgânica, suco de limão orgânico, canela e  cravo. Embalagem: Potes de vidro, intacto, etiquetado com peso líquido de 360 gramas. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade.  Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: SABOR A VIDA
	 
	und
	600
	        14,00 
	             8.400,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	31
	FARELO DE AVEIA – Características Técnicas: Cereal puro de aveia. Embalagem: Sacos de polietileno transparente termossoldado, pacotes com capacidade de 500 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: GRANOMEL


	 
	und
	1000
	        11,09 
	           11.093,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	32
	FARINHA DE ARROZ - características técnicas: Produto alimentício que é o resultado da trituração dos grãos de arroz. Farinha fina indicada para o preparo de bolos. Livre de insetos e fungos. Deve apresentar coloração esbranquiçada. Embalagem: Embalada em pacote plástico resistente e íntegro, contendo 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade.  Prazo de validade: mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: MACARINI
	 
	kg
	100
	          6,78 
	                 678,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	33
	FARINHA DE MILHO – Características Técnicas: Produto 100% natural, em forma de farinha proveniente da moagem do grão de milho, de aspecto fino e amarelo. Deve ser isenta de fragmentos estranhos, impurezas, bolor e livres de umidade. Embalagem: Saco de polietileno, transparente, atóxica, resistente, intacta, com peso de 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: MÃE LUIZA, TIO MACARINI
	 
	kg
	100
	          5,06 
	                 506,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	34
	FARINHA DE QUINOA - Características Técnicas: Farinha de quinoa; de 1ª qualidade, fina, do grão de quinoa; com ausência de umidade, isento de sujidades, parasitas e larvas. Sem glúten. Embalagem: Deve estar intacta, vedada, acondicionada em sacos plásticos reforçados, com peso líquido de 500 gramas. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: GRANOMEL
	 
	und
	150
	          8,90 
	             1.335,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	35
	FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO – Características Técnicas: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico; isenta de material terroso, fragmentos estranhos, bolor e umidade, com características sensoriais apropriadas ao produto. Embalagem: Sacos de polietileno transparente ou em saco de papel original de fábrica, resistente e atóxico com peso de 1kg. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: ORQUÍDEA
	 
	kg
	2000
	          3,75 
	             7.493,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	36
	FARINHA DE TRIGO INTEGRAL - Características Técnicas: Farinha de trigo integral enriquecida com ferro e ácido fólico, isenta de material terroso, fragmentos estranhos, bolor e umidade, com características sensoriais apropriadas ao produto. Embalagem: Sacos de polietileno transparente ou em saco de papel original de fábrica, resistente e atóxico com peso de 1kg. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente.

Marcas pré-aprovadas: ORQUÍDEA
	 
	kg
	800
	          5,08 
	             4.064,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	37
	FERMENTO BIOLÓGICO – Características Técnicas: Fermento para a confecção de pães, seco, instantâneo, 100% natural. No rótulo deve constar as denominações: "Fermento Biológico - Seco Instantâneo". Ingredientes: Saccharomyces cerevisiae. Embalagem: Embalagem de 3 sachês de 10 gramas cada,  embalado à vácuo em envelopes aluminizados. Prazo de Validade: Mínimo de 05 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: FLEISCHMANN, DONA BENTA, APTI
	 
	und
	300
	          4,60 
	             1.381,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	38
	FERMENTO EM PÓ QUÍMICO – Características Técnicas: Formado de substâncias químicas que, pela influência do calor e/ou da umidade, produz desprendimento gasoso capaz de expandir massas elaboradas com farinhas, amidos ou féculas, aumentando-lhes o volume e a porosidade. No rótulo deve constar as denominações "Fermento Químico". Ingredientes: Amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato monocálcico, bicarbonato de sódio e carbonato de cálcio.  Embalagem: Pote plástico em polietileno de alta densidade, com tampa também em polietileno de alta densidade, com capacidade para 250 gramas, não apresentado amassamentos ou vazamentos. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 05 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: ROYAL, APTI
	 
	und
	400
	          7,16 
	             2.864,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	39
	GELÉIA DE UVA BORDO ORGÂNICA - Características Técnicas: Deve apresentar na sua constituição apenas uva bordô orgânica, açúcar cristal orgânico e suco de limão orgânico. Embalagem: Potes de vidro, intacto, etiquetado com peso líquido de 360 gramas. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: SABOR A VIDA
	 
	und
	400
	        25,00 
	           10.000,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	40
	GRÃOS DE QUINOA - Características Técnicas: Quinoa em grão; de 1ª qualidade, com ausência de umidade, isento de sujidades. Sem glúten. Embalagem: Deve estar intacta, vedada, acondicionada em sacos de plásticos reforçados com peso líquido de 150 gramas. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: GRANOMEL
	 
	und
	400
	        25,70 
	           10.280,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	41
	LEITE DE ARROZ - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes Ingredientes: água, arroz, óleo de girassol, carbonato de cálcio (fonte de cálcio), sal marinho e estabilizantes fosfato tricálcico e citrato de sódio. Embalagem: Caixa de Tetra Pack, resistente, com peso líquido de 1 litro. Lacrado, sem amassamentos e perfurações. A embalagem deve estar intacta.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: RISO VITA
	 
	litro
	200
	        25,00 
	             5.000,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	42
	LEITE DE COCO – Características Técnicas: Leite de Coco PRONTO PARA BEBER EM CONSISTÊNCIA LÍQUIDA e coloração clara, obtido pelos seguintes ingredientes: água, leite de coco, aromatizante, espessante, sem glúten. Não deve conter leite de origem animal entre os ingredientes. Deve ser isento de grumos ou de odor e sabor azedo, leite de origem animal entre os ingredientes. Embalagem: Íntegra, resistente e lacrada, com peso líquido de 900ml.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: SOCOCO
	 
	und
	200
	        19,65 
	             3.930,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	43
	LEITE PASTEURIZADO HOMOGENEIZADO INTEGRAL – Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes Ingredientes: Leite classificado como integral, sendo pasteurizado padronizado a 3% de gordura láctea, homogeneizado e tratado termicamente. Embalagem: Deve ser envasado com material adequado para as condições previstas de armazenamento e que garanta a hermeticidade da embalagem e proteção apropriada contra contaminação. Deste modo, a embalagem deve ser de polietileno leitoso, resistente e atóxica, apresentando vedação adequada, com peso líquido de 1 litro e contendo as especificações do produto, data de fabricação e prazo de validade. Não deverá conter substâncias estranhas macro e microscopicamente visíveis e apresentar registro no Ministério da Saúde e Certificado de Inspeção (Federal ou Estadual). Prazo de Validade: Máximo de 05 dias.

Marcas pré-aprovadas: LATESA, TIROL, BELLUNO
	 
	litro
	15000
	          3,21 
	           48.112,50 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	44
	LEITE ZERO LACTOSE – Características técnicas: Leite UHT semidesnatado para dietas com restrição de lactose. Sabor original. Produto envasado assepticamente em embalagem impermeável a germes. Ingredientes: Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes citrato de sódio, trifosfato de sódio, monofosfato de sódio e difosfato de sódio.  Embalagem: Caixa de Tetra Pack, com 6 camadas de proteção. Resistente, com peso líquido de 1 litro. Lacrado, sem amassamentos e perfurações. A embalagem deve estar intacta.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 02 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: TIROL, PIRACANJUBA
	 
	litro
	800
	          5,19 
	             4.154,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	45
	LENTILHA - Características técnicas: Lentilha seca, classe graúda, tipo 1, cor, odor e sabor próprios. O produto deverá estar em bom estado de conservação, isento de processos de fermentação, mofo, odor estranho e substâncias nocivas à saúde. Embalagem: sacos de polietileno transparente, atóxico, termossoldado, pacotes com capacidade de 400g.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: FONTE NOVA, KANTY
	 
	und
	350
	          8,73 
	             3.053,75 
	

	46
	MACARRÃO COM OVOS TIPO ALFABETO - Características técnicas: massa de sêmola com ovos em formato com as letras no alfabeto. Não deverá apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. Ingredientes: sêmola de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos, corante natural de urucum e cúrcuma.  MACARRÃO COM OVOS TIPO ALFABETO - Características técnicas: massa de sêmola com ovos em formato com as letras no alfabeto. Não deverá apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. Embalagem: sacos de polietileno atóxico, termossoldado, pacotes com 500g. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: ISABELA
	 
	und
	60
	          4,05 
	                 243,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	47
	MACARRÃO DE MANDIOCA – Características Técnicas: Macarrão do tipo spaguetti, longo, contendo em seus ingredientes apenas: mandioca, milho e colágeno. Não deverá apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. Embalagem: Resistente, atóxico, com embalagem de 400 gramas. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: CARPE ETIAM
	 
	und
	60
	        25,90 
	             1.554,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	48
	MACARRÃO TIPO ALETRIA/ CABELO DE ANJO – Características técnicas: massa de sêmola com ovos. Não deverá apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos. Ingredientes: Sêmola de trigo rica em ferro e ácido fólico, ovos e corante natural de urucum e cúrcuma. Embalagem: sacos de polietileno transparente, atóxico, termossoldado, pacotes com 500g.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LIANE, RENATA, ISABELA
	 
	und
	1000
	          4,46 
	             4.463,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	49
	MACARRÃO TIPO PARAFUSO – Características Técnicas: Tipo curto, contendo sêmola ou farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, ovos, corantes naturais urucum e/ou cúrcuma. Não deverá apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade à pressão dos dedos.  Embalagem: Sacos de polietileno transparente, atóxico, termossoldado, pacotes com 500 gramas.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: ROSANE, ISABELA
	 
	und
	3000
	          3,72 
	           11.160,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	50
	MAMÃO FORMOSA – Características técnicas: Mamão formosa de tamanho médio, pesando entre 1 e 2 kg a unidade, fresco, integro e firme. Deve ter cor, aroma e sabor próprio da espécie e grau máximo de evolução no tamanho. Apresentar grau de maturação adequado que possibilite manipulação sem alterar a integridade da fruta. Isenção de enfermidades, insetos, larvas, bolor, mucosidade e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de ordem física ou mecânica, sem rachaduras ou cortes estan polietileno do à polpa intacta e limpa e sem a presença de sujidades.  Produto muito verde, muito maduro, danificado ou deteriorado não será aceito. Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação.
	 
	kg
	2000
	          6,08 
	           12.166,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	51
	MARGARINA VEGETAL SEM LACTOSE – Características técnicas: margarina cremosa vegetal, livre de gorduras trans, produzida exclusivamente de gordura vegetal, com adição de sal e sem lactose. Apresentando 70% de lipídio.  Embalagem: Pote de polietileno resistente, intacto, apresentando vedação adequada. Deve conter peso líquido de 250 gramas. Deverá conter externamente os dados de identificação e procedência, Regional de origem do produto, informação nutricional, número do lote, data de fabricação e validade, quantidade do produto e número do Registro no Ministério da Saúde. Prazo de Validade: Mínimo de 04 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: BECEL
	 
	und
	80
	        12,90 
	             1.032,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	52
	MELÃO - Características técnicas: Produto de 1ª qualidade, com polpa firme e intacta, devendo ser maduro, com tamanho médio, livre de pragas e danificações causadas por qualquer tipo de lesão de origem física ou mecânica. Produtos deteriorados não serão aceitos. Embalagem: O produto deve estar acondicionado em caixa ou embalado em sacos resistentes transparentes ou tipo rede, pesado e etiquetado na quantidade solicitada pela Secretaria de Educação. 
	 
	kg
	1000
	          4,33 
	             4.325,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	53
	MILHO DE PIPOCA – Características Técnicas: Milho de pipoca puro; isento de matéria estranha. O produto não deve apresentar milhos disformes, percentual de impurezas acima de 5% (pedras, cascas e carunchos). Embalagem: Sacos de polietileno transparente termossoldado, pacotes com capacidade de 400 gramas. Deve estar intacta. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: FONTE NOVA, BASCHIROTO, YOKI
	 
	und
	800
	          5,39 
	             4.314,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	54
	MISTURA DE FARINHAS SEM GLÚTEN - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes Ingredientes: Farinha de arroz, amido de milho e polvilho doce. Mistura indicada para o preparo de bolos, pães e tortas. Não deve apresentar entre os ingredientes: glúten, lactose e ovos. Produto de origem vegetal com baixo teor de proteína (no máximo 1 grama por porção). Livre de insetos e fungos. Deve apresentar coloração esbranquiçada. Embalagem: Sacos de polietileno transparente ou em saco de papel1 original de fábrica, resistente e atóxico com peso de 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.
	 
	kg
	60
	        19,90 
	             1.194,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	55
	ÓLEO DE SOJA – Características Técnicas: Óleo de soja refinado obtido de matéria-prima vegetal em bom estado sanitário. Deve estar isento de substâncias estranhas à sua composição e isento de impurezas à 25ºC, ter aspecto límpido, cor e odor característicos e que tenha no máximo 6,5g de gorduras poliinsaturadas.  Ingredientes: Óleo de soja e antioxidante ácido cítrico. Embalagem: Deve estar intacta, em embalagem PET transparente, atóxica, não apresentando amassamento ou vazamento; com conteúdo de 900 ml. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 10 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: COAMO
	 
	und
	2000
	          8,96 
	           17.920,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	56
	ORÉGANO - Características Técnicas: Orégano puro, isento de matéria estranha, livre de umidade, tendo aspecto próprio do orégano, cor próprio e cheiro próprio. Embalagem: Pacote ou lata de plástico transparente, de 20 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.
	 
	und
	200
	          6,49 
	             1.298,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	57
	PÃO DE CACHORRO-QUENTE – Características Técnicas: Produto obtido pela mistura e cozimento de massa preparada com farinha de trigo (enriquecida com ferro e ácido fólico), sal, açúcar, e fermento biológico. Deverá apresentar boa coloração e consistência macia. O pão não deverá estar amassado, de tamanho irregular, queimado ou com manchas escuras na sua parte inferior. Deve ser fabricado com matérias primas de qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Peso líquido da unidade: 25 ou 50 gramas conforme solicitação da Secretaria de Educação. Embalagem: Sacos de polietileno transparente ou de papel, atóxico, vedado e etiquetado. Deve apresentar o número de pães por embalagem conforme solicitado pela Secretaria de Educação com o seu respectivo peso, data de fabricação e prazo de validade. Data de Fabricação: Dia anterior ao ato da entrega, no máximo. Prazo de Validade: 05 dias a partir da data da entrega.
	 
	kg
	4000
	        11,20 
	           44.800,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	58
	PÃO DE FORMA FATIADO (SANDUÍCHE) - Características Técnicas: Pão com massa de farinha de trigo (enriquecida com ferro e ácido fólico), água, açúcar, sal, fermento biológico. Deverá apresentar boa coloração e consistência macia. O pão não deverá estar amassado, de tamanho irregular, queimado ou com manchas escuras na sua parte inferior. Embalagem: Embalados em sacos de polietileno transparente, individualmente, etiquetado, com peso de 400 a 500 gramas. Data de Fabricação: Dia anterior ao ato da entrega, no máximo.  Prazo de Validade: 05 dias a partir da data da entrega.
	 
	kg
	2000
	        10,43 
	           20.850,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	59
	PÃO DE TRIGO (FRANCÊS) – Características Técnicas: Produto obtido pelo amassamento e cozimento de massa preparada obrigatoriamente com farinha de trigo, sal e água, que se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulação fina não uniforme. Deve ser fabricado com matérias primas de qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservação. Peso líquido da unidade: 25 ou 50 gramas, conforme solicitação da Secretaria de Educação.Data de Fabricação: Dia anterior ao ato da entrega, no máximo.  Prazo de Validade: 05 dias a partir da data da entrega.
	 
	kg
	2000
	          9,94 
	           19.875,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	60
	PEITO DE FRANGO SEM OSSO E SEM PELE CONGELADO - Características Técnicas: Peito de  frango sem osso e sem pele congelado. A ave deve ter contorno definido, firme e sem manchas, peça lisa e coloração clara, aderente, sem odores. Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar acondicionado em sacos de polietileno leitoso ou transparente, pesando 1kg. Deve constar peso, data de fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal e procedência do frango. Prazo de Validade: Mínimo de 03 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: MACEDO, SADIA
	 
	kg
	500
	        13,46 
	             6.731,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	61
	POLVILHO AZEDO – Características Técnicas: Polvilho azedo, isento de material terroso, fragmentos estranhos, bolor e umidade. Embalagem: Sacos de polietileno transparente, resistente e atóxico com peso de 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 05 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: BILPA, MACHADO, KANTY
	 
	kg
	500
	          9,91 
	             4.956,67 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	62
	PRESUNTO FATIADO – Características Técnicas: Produto obtido de carne suína, fatiado, sem gordura. Deve apresentar crosta lisa, fina e isenta de bolor, cor, sabor e odor característicos do produto. Inspecionado pelo órgão competente. Ingredientes: Carne suína, amido (máx 2%), proteína de soja, glicose de milho, sal, proteína vegetal, condimentos naturais e aroma natural. Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar acondicionado em pacotes de polietileno transparente, bem vedado, constando peso, data de fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal, em pacotes de 400 gramas ou 500 gramas conforme solicitação da Secretaria de Educação.  Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LATESA, SULITA, VENEZA
	 
	kg
	300
	        24,72 
	             7.416,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	63
	QUEIJO TIPO MUSSARELA FATIADO – Características Técnicas: Produto elaborado com leite de vaca, com aspecto de massa semi-dura. Fatiado deve apresentar crosta lisa, fina e isenta de bolor, cor, sabor e odor característicos do produto. Ingredientes: Leite pasteurizado, sal, coalho e fermento lácteos. Embalagem: Deve estar intacta. O produto deve estar acondicionado em pacotes de polietileno transparente bem vedado, constando peso, data de fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal. O produto deve estar acondicionado em embalagem de 400 gramas ou 500 gramas conforme solicitação da Secretaria de Educação. Prazo de Validade: Mínimo de 20 dias, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LATESA, TIROL, BELLUNO
	 
	kg
	600
	        24,77 
	           14.863,50 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	64
	ROSQUINHA DE POLVILHO NATURAL - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: polvilho, gordura vegetal, ovos, sal e essência amarela de gema. Não deve conter leite ou traços de leite. Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno com peso de 80 gramas. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de fabricação e validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 05 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LILIBEL
	 
	und
	2000
	          5,65 
	           11.293,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	65
	ROSQUINHA SABOR CHOCOLATE ZERO LACTOSE - Características Técnicas: Produto obtido pelos seguintes ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, açúcar refinado, gordura vegetal, amido de milho, açúcar invertido, cacau em pó, sal refinado, fermentos químicos (bicarbonato de sódio, bicarbonato de amônio e pirofosfato ácido de sódio), emulsificante lecitina de soja, corante caramelo e aromatizante artificial. Não deve conter leite ou traços de leite. Deve conter na embalagem o dizer zero lactose. Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente com peso de 400 gramas. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: LIANE
	 
	und
	2000
	          7,55 
	           15.100,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	66
	SAGU – Características Técnicas: Sagu sem sabor, do grupo tapioca, subgrupo pérola, tipo 1. Livre de insetos e fungos. Embalagem: Embalagem plástica íntegra, com capacidade de 400 gramas. Deve estar intacta. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: FONTE NOVA, KANTY, YOKI
	 
	und
	60
	          6,90 
	                 414,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	67
	SAL MARINHO IODADO – Características Técnicas: Sal marinho iodado. Constituído de cristais, de granulação uniforme, isento de impurezas e umidade. Embalagem: Sacos de polietileno transparente ou leitoso, termossoldado, intacta. Pacotes com capacidade de 1kg. A rotulagem deve conter no mínimo as seguintes informações: nome e/ou marca, identificação do fabricante, ingredientes, data de validade, peso, lote e informações nutricionais e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.
	 
	kg
	400
	          3,04 
	             1.217,33 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	68
	SALSICHA DE FRANGO TIPO HOT-DOG – Características Técnicas: Salsicha de frango, padronizada em 50 gramas cada, fresca e em forma de gomos alongados, cozida e refrigerada, em perfeito estado de conservação. Não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa ou consistência anormal, nem manchas esverdeadas ou coloração sem uniformidade.  Ingredientes: Carne de ave, água, proteína vegetal, sal, açúcar, amido, especiarias, estabilizante, antioxidante, corante. Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de 500 gramas. Empacotada à vácuo em embalagem de polietileno resistente e transparente, hermeticamente fechado. Deve conter a procedência da salsicha na embalagem, peso, data de fabricação e validade, carimbo de inspeção estadual ou federal. Prazo de Validade: Mínimo de 50 dias, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: SEARA
	 
	und
	600
	        13,15 
	             7.888,00 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	69
	SEMENTES DE LINHAÇA DOURADA – Características Técnicas: Semente de linho pura dourada; isento de matéria estranha. Embalagem: Sacos de polietileno transparente termossoldado, devidamente etiquetados e em pacotes com capacidade de 200 gramas. Deve estar intacta. 

Marcas pré-aprovadas: KANTY
	 
	und
	150
	          8,90 
	             1.334,50 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	70
	TORRADA LIGTH SEM ADIÇÃO DE AÇÚCAR - Características Técnicas: Torrada ligth sem adição de açúcar. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, gordura vegetal, sal, glúten em pó, extrato de malte, fécula de mandioca e emulsificantes: lecitina de soja e estearoil lactilato de sódio. Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de plástico com envoltura de papelão, com peso mínimo de 142 gramas. Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: BAUDUCCO
	 
	und
	40
	          4,59 
	                 183,73 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional

	71
	VINAGRE DE ÁLCOOL – Características Técnicas: Fermentado acético de álcool hidratado e água. Acidez máxima de 4%. Embalagem: Embalagem plástica transparente, atóxica, resistente e devidamente lacrada contendo 900 ml.  Deve apresentar embalagem e rotulagem conforme legislação vigente. Prazo de Validade: Mínimo de 06 meses, a contar da data da entrega.

Marcas pré-aprovadas: HEINIG
	 
	und
	450
	          2,26 
	             1.018,50 
	Exclusivo para ME/EPP
Regional
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ANEXO II
PROCEDIMENTOS NORMATIVOS DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

REGRAS GERAIS

1.
A CONTRATANTE receberá apenas os alimentos previamente aprovados na Avaliação das amostras que serão realizados de acordo com o Edital.
2.
Fica terminantemente proibida a entrega dos gêneros alimentícios sem rótulos.
3.
No rótulo do produto devem constar, obrigatoriamente, as seguintes especificações:

1.
Tipo e nome completo do alimento;

2.
Marca;

3.
Ingredientes;

4.
Rotulagem nutricional

5.
Data de fabricação e vencimento ou prazo de validade anotados no formato próprio da língua portuguesa (dia/ano), em local visível na embalagem;

6.
Número do lote;

7.
Nome e endereço do fabricante ou embalador;

8.
Peso ou volume líquido, ou peso drenado, com respectivas unidades de medida;

9.
Declaração de presença de glúten na formulação, quando for o caso;

10.
Condições de armazenamento;

11.
Empilhamento máximo para armazenamento;

12.
Número do Registro do Ministério da Saúde para produtos com Registro obrigatório.

4.
Os rótulos dos alimentos obtidos através de uma formulação pré-definida devem conter, obrigatoriamente, além das informações citadas anteriormente, as seguintes:

1.
Instruções para preparo;

2.
Rendimento após o preparo, expresso em números de porções prontas e indicando o peso ou volume líquido de cada porção;

3.
Composição centesimal.

5.
As embalagens primárias e secundárias devem ser adequadas a:

1.
Natureza do alimento;
2.
Condições de armazenamento;

3.
Condições de transporte;

4.
Prazo de validade.

6.
Não podem ser utilizadas etiquetas com informações diferentes das impressas no rótulo do alimento.

7.
Não é permitido o reaproveitamento das embalagens que tenham sido utilizadas para acondicionamento de defensivos agrícolas, fertilizantes, rações ou similares.

8.
Nenhum componente da embalagem (matéria-prima e acessórios) poderá conter resíduos prejudiciais ao produto acondicionado e/ ou a saúde humana e animal.

9.
Os materiais utilizados nas embalagens devem estar em conformidade com as normas e recomendações de saúde e higiene e que sejam capazes de proteger os produtos embalados.

10.
As empresas provisoriamente classificadas em primeiro lugar, deverão apresentar as amostras pertinentes aos itens.
11.
Não será necessário apresentação de amostras na sessão de licitação das marcas pré aprovadas e alimentos do Hortifrutigranjeiros.

12.
As empresas vencedoras do processo de licitação se comprometem a fornecer os produtos de acordo com as amostras aprovadas na análise.

(CARNES E MARGARINA)

7.
É de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado (jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depósito das localidades. No caso do fornecedor oficial contratar um prestador de serviços para a entrega dos alimentos, é imprescindível que este tenha em seu poder cópia da relação das localidades, endereços de entrega e dos procedimentos normativos constante no edital;

8.
A contratada deverá utilizar balança aferida de acordo com as normas do INMETRO, apresentando o certificado de aferimento a cada entrega.

9.
Os produtos deverão ser pesados na presença do membro de recebimento no ato da entrega na localidade indicada.

10.
A entrega deverá ser efetuada em caminhão baú refrigerado de acordo com as normas do Decreto nº 31455 de 20/06/82 e Portaria CVS 6/99 de 10/03/99 – Vigilância Sanitária. Os produtos devem ser mantidos, durante o transporte, à temperatura de congelamento de –18º C.

PRODUTOS LÁCTEOS
1.
É de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado (jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depósito das localidades. No caso do fornecedor oficial contratar um prestador de serviços para a entrega dos alimentos, é imprescindível que este tenha em seu poder cópia da relação das localidades, endereços de entrega e dos procedimentos normativos constante no edital;

2.
O transporte do leite deverá ser feito em veículo fechado, com gerador de frio e temperatura adequada não superior a 7º C.

HORTIFRUTIGRANJEIROS
1.
É de responsabilidade da empresa fornecedora ter um acompanhante devidamente uniformizado (jaleco e boné) para o transporte dos produtos até o depósito das localidades. No caso do fornecedor oficial contratar um prestador de serviços para a entrega dos alimentos, é imprescindível que este tenha em seu poder cópia da relação das localidades, endereços de entrega e dos procedimentos normativos constante no edital;

2.
Os produtos deverão estar pesados de acordo com o quantitativo solicitado para cada localidade, possibilitando a conferência no ato da entrega.

PROCEDIMENTOS NORMATIVOS PARA ENTREGAS

REGRAS GERAIS

1.
A entrega dos gêneros alimentícios efetivamente autorizados por Autorização de Fornecimento, deverão ser realizadas de acordo com as informações da Secretaria sendo indicado o local da entrega;

2.
Em caso de mudança de endereço da sede da Prefeitura ou entrega em outro endereço pertencente a Prefeitura, a (s) contratada (s) será (ão) previamente comunicadas, correndo por sua conta a entrega no novo endereço (se for o caso).

3.
Salvo disposição contrária, o prazo para entrega dos gêneros alimentícios será de 24 horas a contar do recebimento da Autorização de fornecimento.

ANEXO III

RELAÇÃO DAS UNIDADES ESCOLARES PARA DISTRIBUIÇÃO DOS ITENS QUE DEVERÃO SER ENTREGUES PELO FORNECEDOR VENCEDOR.

Endereço das Unidades Escolares do Município de Sangão

Unidade: Centro de Educação Infantil Pequenos Brilhantes 

Endereço: Rua Estrada Geral Garganta 

Telefone: (48) 36550384/9 99737852

Unidade: Centro de Educação Infantil Balão Mágico 

Endereço: Rua Porfírio João Pereira (Próximo ao posto de saúde – Unidade I)

Telefone: (48) 9 88442949/ 9 98370107

Unidade: Centro de Educação Municipal João Manoel de Souza (Campo do Sangão)

Endereço: Rua Manoel João de Souza, nº 50 (Atrás da cerâmica Dalago)

Telefone: (48) 9 88412633/ 9 96094552

Unidade: Centro de Educação Infantil Turma do Cebolinha

Endereço: Rua Maria Amenar Felisbino (Em frente ao cemitério do Sangão)

Telefone: (48) 36560321/ 9 88290511/ 9 88441061

Unidade: Centro de Educação Infantil João Inocêncio de Aguiar (Areinha) 

Endereço: Rua Estrada Geral Areinha (Próximo a Madelei – Madereira)

Telefone: (48) 9 88440489/ 9 99933431

Unidade: – Centro de Atendimento Educacional Especializado Caminhos de Luz - APAE

Endereço: Rua 30 de Março, nº 550 – Centro do Sangão (Ao lado do módulo Esportivo do Sangão)

Telefone: (48) 36560585/ 9 98432477 
ANEXO IV

DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO AOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO

PREGÃO PRESENCIAL Nº 03/2021
Objeto: REGISTRO DE PREÇOS para eventual fornecimento de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) para atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão e APAE/SANGÃO – SC.
A empresa
, inscrita no CNPJ sob o nº
, por intermédio de seu representante legal, Sr(a)
, portador da carteira de identidade nº ......................................, e do CPF nº
, Declara, na forma e sob as sanções previstas na Lei 10.520/2002, que cumpre plenamente os requisitos de HABILITAÇÃO exigidos para a participação nesta licitação.

DECLARA, ainda, estar ciente das SANÇÕES que lhe poderão ser impostas, conforme disposto neste edital e no art. 299 do Código Penal, na hipótese de falsidade da presente declaração.

CAMPO DESTINADO A ME/EPP

( ) Sem ressalva

( ) Com ressalva quanto à regularidade fiscal, conforme previsão legal (§1º do Art. 43 da Lei Complementar nº 123/2006.

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.

ANEXO V

DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO AO DISPOSTO NO INCISO XXXIII DO ARTIGO 7° DA CONTITUIÇÃO FEDERAL (Modelo)

PREGÃO PRESENCIAL Nº 03/2021
Objeto: REGISTRO DE PREÇOS para eventual fornecimento de Gêneros Alimentícios (Merenda Escolar) para atendimento as necessidades dos alunos das Creches, Educação Infantil e do Ensino Fundamental das escolas da rede de ensino do Município de Sangão e APAE/SANGÃO – SC
A empresa 
,  inscrita  no  CNPJ  nº 
   por
intermédio
de
seu
representante
legal,
sr(a). 
,portador(a)
da
Carteira
de  Identidade
nº
 
,
e
do
CPF
n° 
, DECLARA para fins do disposto no inciso V do art. 27 da lei 8.666/93, acrescido pela lei nº 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz ( 

).
 Local e data: 
, 
, 
de 
de 
.

Carimbo, assinatura e CPF do representante legal.

Observação: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima

ANEXO VI

(em papel A4, preferencialmente timbrado, ou cabeçalho com razão social, CNPJ, endereço completo, endereço eletrônico, telefone, fax, com nome e assinatura do representante legal).

MODELO DE DECLARAÇÃO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE(*)

AO

MUNICÍPIO DE SANGÃO
COMISSÃO PERMANENTE DE LICITAÇÃO

REFERENTE: EDITAL DE PREGÃO PRESENCIAL Nº 03/2021
DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuízo das sanções e multas previstas neste ato convocatório, que a empresa 

(denominação da pessoa jurídica), CNPJ nº 
é microempresa ou empresa de pequeno porte, nos termos do enquadramento previsto na Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na íntegra, estando apta, portanto, a exercer o direito de preferência como critério de desempate no procedimento licitatório do Pregão Presencial nº 03/2021, realizado pelo Município de SANGÃO/SC.

Local e data.

Nome e assinatura do Responsável Legal

RG e/ou CPF - Cargo Carimbo CNPJ

(*) NOTA: - DOCUMENTO OBRIGATÓRIO PARA ME/EPP/MEI - APRESENTAR FORA DO ENVELOPE, NO INÍCIO DA SESSÃO ACOMPANHADO PELA CERTIDÃO SIMPLIFICADA DA JUNTA COMERCIAL.
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